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Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Blomberg produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog kvalitet
och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, 1as noggrant denna
handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa séatt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till d6dsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att férebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller andrahandsandamal,
ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora installations-
och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1 .1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sdsom uppvarmning av
rummet.

+ Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla mat.

+ Denna produkt ska inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hdngande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.

A.I .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

 Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
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erfarenhet och kunskap, sa
lange de dvervakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
overvakar dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under 6vervakning eller
far nodvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.

* VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

* Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for person- och kvavning.
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Nar dorren ar 6ppen, inte sitta

nagra tunga foremal pa den
eller 1ata barnen sitta pa den.
Du kan leda till att ugnen valter
eller skadar dorr gangjarnen.
For barnens sakerhet, koppla
bort stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

/\1.3 Elsikerhet

Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats
(dar den inte kommer att
paverkas av héllens Idga). Om
detta inte ar mojligt bor det
finnas en mekanism (sékring,
brytare, nyckelbrytare etc.) pa
den elektriska installation som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran néatet.
Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.



+ Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den for varmekallor.

Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Néatsladdar far
inte vidrora den bakre ytan,
anslutningar kan skadas.
Drainte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabeln.
Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

* VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for
elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stdng av
sakringen fran sakringsskapet.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

* Anslut inte produkten till ett
uttag som ar l6st, har kommit
ut ur sitt uttag, ar trasig,
smutsig, fet, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten som
kan lacka ut fran disken).

» Ror aldrig kontakten med vata
hander! Koppla inte ur
kontakten genom attdra i
stromkabeln, dra alltid direkt i
kontakten.

« Se till att produkt kontakten ar
ordentligt ansluten till uttaget
for att undvika ljusbagar.

A] .4 Transportsakerhet

- Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

+ Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.
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+ L&agg inte andra artiklar pa

A.I .6
produkten och bar produkten Anvandningssakerhet

uppratt.

* Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

+ Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan ha
uppstatt under transporten.

1.5
A Installationssakerhet

« Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras. Om
produkten ar skadad ska den
inte installeras.

* Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade 6ppen.

« FOr att forhindra 6verhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa dorrar.
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+ Kontrollera att produkten ar

avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte anvander

produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sakringen fran
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller

skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-/
gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

+ Anvand inte produkten med

luckans glas ar borttaget eller
trasigt.

» Klattra inte pa produkten for

att nd nagot eller av nagon
annan anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om

din omdomesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.
Brandfarliga foremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.
Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.
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* Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
sténgs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Produktens
atkomliga ytor blir heta under
anvandning. Undvik att berora
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar ska inte foras i narheten av
produkten utan en vuxen.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom
kanterna blir varma néar de ar i
drift.

Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
oppnar ugnsluckan. Angan kan
branna din hand, ansikte och /
eller 6gon.

Produkten blir het under
anvandning. Undvik att berora
produkten, insidan av ugnen
och varmeelementen.

Anvand alltid varmeresistanta
ugnsvantar nar mat placeras i
den heta ugnen, nar mat tas ut
ur ugnen osv.

A.I .8 Anvandning av
tillbehor

» Det ar viktigt att tradgrillen och
facket placeras ordentligt pa
tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tillbehor"..

* Tillbehor kan skada luckglaset
nar du stanger produktdorren.
Tryck alltid tillbehoren till
anden av tillagning omradet.

1.9
A Matlagningssakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

« Matavfall, olja osv. i
matlagningsomradet kan fatta
eld. Innan tillagning, ta bort
sadan grov smuts.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

+ Varm inte stdngda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.
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* Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella
fettsakra papper som hanger
fran tillbehoret eller behallaren
for att undvika risk for att
vidrora ugnens varmeelement.
Anvand aldrig fettsakert
papper vid en ugnstemperatur
som ar hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsédkra papper
du anvander. Placera aldrig
fettsakert papper pa
ugnsbasen.

« Placera inte bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

+ Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grillning medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pa baksidan av grillen.
Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.
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1.10 Underhall och
rengoring

+ Vénta tills produkten svalnat

innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten genom

att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!

« Anvand inte

angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

+ Anvand inte harda slipande

rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengora ugnen ytterdorren
glas / (om sadan finns) ugn
ovre dorrglas. Dessa material
kan orsaka glasytor som repas
och bryts.

Hall kontrollpanelen alltid ren
och torr. Fuktig och smutsig
yta leder till problem med att
anvanda funktionerna.

1.11 Sjalvrengoring vid
hog temperatur
(Pyrolys)

* Vid sjalvrengorande blir ytorna

varmare an vid
standardanvandning. Hall
barnen borta.



* Heta ytor orsakar brannskador!
ROr inte produkten vid
sjalvrengorande och hall barn
borta fran produkten. Vanta
minst 30 minuter innan du tar
bort aterstoden.

+ Vid sjalvrengérande kommer
rok att slappas pa grund av
forbranning av matrester.
Ventilera ditt kok val under
rengoringsprocessen.

* Innan du pabdrjar rengdringen
ska du reng0ra ugnens
ytterytor och matresterna inuti

2 Miljoinstruktioners

ugnen med tvalduk. Ta bort
alla tillbehor och koksredskap
fran ugnen. Om produkten har
ett pyrosakert tillbehor
(resistent mot sjalvrengoring
vid hog temperatur) behover
du inte ta bort dessa tillbehor
fran ugnen.

« Om det finns en kokplatta
ovanfor ugnen, anvand inte
kokplattan under
pyrolysfunktionen.

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av

hdgklassiga delar och material,

som kan ateranvandas och

atervinnas. Kassera darfor inte

produkten med normal
I | oh:isavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering
av produkter hjalper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterfoljer EU:s ROHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Foljande forslag hjélper dig att anvédnda din

produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ lugnen, anvand morka eller emaljerade
behallare som 6verfor véarme battre.
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+ Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.
Stang av produkten 5 till 10 minuter fére
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20 % el med hjalp
av eftervarme.

Forsok att laga mer @n en matratt i taget i
ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehallare pa
tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat
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en efter en, kommer det att spara energi
eftersom ugnen inte kommer att forlora
sin varme.

Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
“Eko flakt uppvarmning”
funktionsfunktionen. Om dorren inte
Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i “Eko
flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen och den héar
temperaturen kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.



3 Din produkt

3.1 Product Introduction

1
12
11 2
3
10
4
7
5
6
1 Kontrollpanel 2 Lampa
3 Tradhyllor 4 Partition sheet
5 Dorren 6 Hantera
7 Nedre varmare (under stalplattan) 8 Lower fan motor (behind the steel
plate)
9 Hyllpositioner 10 Upper fan motor (behind the steel
plate)
11 Ovre varmare 12 Ventilationshal
*  Varierar beroende pa modell. Produkten kanske finnas skillnader i bilder och vissa
inte har ndgon lampa eller sa kan lampans typ och funktioner beroende Pé vilken typ av
placering skilja sig fran bilden. produkt

3.2 Introduktion och anvandning av
produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du 6versikten och
de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan

SV/12



3.2.1 Kontrollpanel

1 Funktion valsratt
3 Temperaturvalsratt

Om det finns vred for att kontrollera
produkten, i vissa modeller kan dessa vred
vara sadana, som kommer ut nar de trycks
in (gdmda vred). For instéllningar som ska
goras med dessa rattar, tryck forst in den
aktuella ratten och dra ut vredet. Nar du har
gjort justeringen trycker du in den igen och
byter vred.

Funktion valsratt

Du kan vélja ugnsfunktioner med funktion
valsratten. For att vélja, tryck forst pa @O
knappen och sla pa ugnen. Vrid sedan
funktionens valknopp till hoger/vanster.
Temperaturratt

Du kan vélja den temperatur du vill tillaga
med temperaturratten. For att vélja, tryck
forst pa& (D knappen och sla pa ugnen. Vrid

[eeals ©o00d5" &5 2kt

O 80020; 27 230

(D = L O,® O E |
| |
2 3

2 Kontrollenhet

Ugnen innertemperaturindikator

Du kan forsta ugnens innertemperatur fran
innertemperatur symbolen pa displayen.
Nar matlagningen startar, visas symbolen
pa skdrmen och nar innertemperaturen nar
installd temperatur, ténds varje niva av
symbolen.

3.3 Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens
anvandningsfunktioner och hégsta och
lagsta temperatur som kan stéllas in for
dessa funktioner. Har visade driftslagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.

Om tvaravskiljningsarket placeras i
produkten sjunker
maxtemperaturerna pa 280 °C till

@

sedan temperaturvredet till hbger/vénster. 250 °C.
Nedre-Ovre och Enkel Stor sektion
Funktionssymbol
Funktionsbeskrivnin Temperat
Enstaka Nedre Ovre uromrade Beskrivning och anvindning
stor N . <] oG
. sektion sektion (°C)
sektion
Ugnen varms inte upp. Bara flakten (i
bakvédggen) fungerar. Fryst mat avfrostas
B Arbeta med flikt sakta i rumstemperatur, tillagad mat
E<) £ svalnas. Tiden for avrostning av hel
kottstycke &t langre &n for mat med korn.
Aven ugnslampan tands.
Maten varms uppifran och nerifran
. x g samtidigt. Passar for kakor, bakelser eller
Upp- och bottenvarme| - 40-280 kakor och stuvningar i bakform.
Tillagning sker med en plat.
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Endast undre varme &r pa. Passar mar

) Bottenvdrme 40-220 som behdver brynas i botten.
% Den varma luften fran 6vre och nedre
} : Flaktassisterad 20-280 varmaren delas jamnt och snabbt genom
& botten-/toppvarme hela ugnen med flékten. Tillagning sker
med en plat.
@ @ Den varma luften frén flaktvarmaren
Flaktuppvarmning 20-280 delas jamnt och snabbt genom hela

ugnen. Den passar for tillagning med
flera platar pa olika nivaer.

® @

Eko flakt
uppvarmning

160-220

For att spara energi kan denna funktion
anvandas istéllet for "Flaktuppvarmning" i
temperaturomradet 160-220 °C. Men
kokningstiden blir lite Iangre. N&r den har
funktionen ar vald visas "ECO" pa
skdrmen under de forsta 2 sekunderna.
Det rekommenderade vérdet for
temperaturen visas efter 2 sekunder.

Pizza funktion

40-280

Undre varmare och flaktvarme anvands.
Den &r lamplig for bakning av pizza.

@@‘ @®

Overvarme+flakt

40-280

Overvarme och flékt i bakre vaggen &r
igang. Varmluften fordelas battre med
flakten jamfort med situationen dar bara
overvarme anvéands.

‘@@

"3D"-funktion

40-280

Ovre, undre varmare och flaktvarme
anvands. Varje sida av produkten tillagas
jamnt och snabbt. Tillagning sker med en

plat.

§

Lag grill

40-280

Den lilla grillen i ugnens tak anvands. Den
passar till grillning av mindre méangder.

W WY W

—
WO W

Full grill

40-280

Den stora grillen i ugnens tak anvénds.
Den passar till grillning av storre
maéngder.

¥ %

Flakt assisterad full
grill

40-280

Den varma luften fran grillen delas jamnt
och snabbt genom hela ugnen med
flakten. Den passar till grillning av storre
mangder.

®@e®

Halla varme

40-100

Den anvénds till att halla maten
serveringsfardig under en lang tid.
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Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte ér tillgénglig pa din
produkt. Med denna funktion kan smuts
- - Enkel &ngrengoring - inuti ugnen (som inte &r ingrott) mjukas

e upp och tas bort latt. Se
rengoringssektionen for latt
angrengoring.

Anvénds for sjalvrengoring av ugnen pa
wwww [EL0 hog temperatur. Den rekommenderas att
- - Pyrolys - ekonomildage - anvandas, nar ugnen &r lite smutsig. Las
beskrivningarna for denna funktion i
underhall- och rengéringssektionerna.

| Hl Anvéands for sjélvrengdring av ugnen pa
hog temperatur. Las beskrivningarna for
denna funktion i underhall- och
rengoringssektionerna.

- - Pyrolys -

o2

Samverkande funktionskombinationer for 6vre och nedre sektionen

Funktionssymbo | Funktionsbeskri Funktionssymbo |Funktionsbeskrivn Funktionssymbo |Funktionsbeskrivn
| vning | ing | ing
@ Flaktuppvarmnin @ wWwww
g+ Flaktuppvarmning Full grill +
Flaktuppvarmnin + Bottenvarme Flaktuppvarmnin
g ® pprarming
@ W
Flaktuppvarmnin . . EN Arbeta med flakt
g + Pizza FI__kLag g'f.'" * + Arbeta med
@ funktion @ aktuppvarmning % flakt

Temperaturinstallningsintervall for interoperabilitet for 6vre och nedre sektionen

Temperaturen i en sektion paverkas av temperaturinstéllningen fér den andra sektionen i tillagningsprocesserna
med dubbla sektioner. Av denna anledning finns det begransningar enligt de temperaturer som justeras for
sektionerna. Temperaturintervallen som du kan stélla in for en annan sektion anges i foljande tabeller baserat pa
den temperatur du har stéllt in for en sektion.

Temperaturinstélld | Temperatur som kan stéllas in for Temperaturinstélld | Temperatur som kan stéllas in
for 6vre delen (°C) nedre delen for nedre delen (°C) for verdelen
Minsta (°C) Max (°C) Minsta (°C) Max (°C)

40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250
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Tillagningssektioner i ugnen

Du kan laga mat pa 4 olika satt i olika
sektioner med hjélp av
tvaravskiljningsplaten i din ugn eller genom
att lamna produkten.

Ovre sektionen

Du kan bara laga mat i den 6vre delen.
Lamplig for grillning och liten matlagning.
Nér den Ovre delen &r aktiv visar skarmen
funktionen fér den 6vre delen,
temperaturindikatorn och tid/
varaktighetsindikatorskdarmarna. Denna
sektion &r endast aktiv om det finns en >
-symbol bredvid den 6vre sektionens
funktionsskarm.

Nedre sektion

Du kan bara laga mat i den nedre delen.
Lamplig for medelstor matlagning. Nér den
nedre sektionen ar aktiv visar skarmen
funktionen for den nedre sektionen,
temperaturindikatorn och tid-/
varaktighetsindikatorskdarmarna. Denna
sektion dr endast aktiv om det finns en >
-symbol bredvid den nedre sektionens
funktionsskarm.

Nedre-Ovre sektion

Du kan laga mat i det 6vre och nedre facket
samtidigt. Den &r lamplig for att laga tva
olika matratter. Nar de 6vre och nedre
sektionerna ar aktiva visas funktions-,
temperaturindikator- och tids-/
varaktighetsindikatorskdrmarna som ar
specifika for dessa sektioner separat pa
skarmen. Om bada sektionerna har >
-symboler bredvid sina funktionsskarmar ar
bada sektionerna aktiva.

Enstaka stor sektion

Du kan laga mat i den enda stora delen.
Lamplig for stor storlek och flera
matlagning. Nar det enda stora facket ar
aktivt anpassas funktionsskédrmen foér bada
sektionerna till en enda sektion.
Temperaturindikatorn och tids-/
varaktighetsindikatorskarmarna for det
nedre facket visas.

3.4 Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehor i din produkt. | det
har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell
varierar det medféljande tillbehoret. Alla
tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

Brickorna i produkten kan
@ deformeras av varmeeffekten.

Detta paverkar inte funktionen.

Deformationen forsvinner nar

brickan svalnar.

Djupt fack

Det anvénds for bakverk, stekning stora
bitar, saftig mat eller for insamling av
strommande oljor vid grillning.

Konditori varor bricka

Det anvands for bakverk som kakor och
kex.
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Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av
mat som ska bakas, stekt och stuvad pa
onskad hylla.

Modeller med tradhyllior :

Modeller utan tradhyllor :

Tvarsnittsark

Anvénds for att dela upp matlagningsdelen
i tva separata delar.

3.5 Anviandning av produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.

Placering av tvardelningsarket

For att bara laga mat i den 6vre, nedre eller
tillsammans i de nedre och 6vre delarna i
din ugn, placera tvaravskiljningsplaten som
visas i foljande figur i 3. stéllningen.

Innan du placerar
tvaravskiljningsplaten 3, placera

den jamnt i anden av gallret och
placera den sedan stadigt i ugnen.
Om du placerar den i en vinklad
position ska tvaravskiljningsplaten
skadas.

Placera tradgallret pa kokhyllorna

Det ar viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret pa 6nskad hylla maste
den Oppna sektionen vara pa framsidan.
For battre tillagning maste tradgallret
sdkras pa tradhyllans propp. Den far inte
passera over proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.
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Placera facket pa kokhyllorna
Det ar ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. Nar du
placerar facket pa énskad hylla maste den
sida som ar konstruerad for att halla den
vara pa framsidan. For battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera over
proppen for att komma i kontakt med
ugnens bakre vagg.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att férhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sakert ta
ut din mat. Nér du tar bort tradgallret kan
du dra den framat tills den nar proppen. Du
maste passera 6ver denna punkt for att ta
bort den helt.

Platens stoppfunktion

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre proppen nar du tar
bort platen och dra det mot dig sjélv tills
den nar framsidan. Du maste passera 6ver
stopp-punkten for att ta bort den helt.

Korrekt placering av tradgallret och
brickan pa teleskopskenorna-Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvéndning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bor man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).
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3.6 Tekniska specifikationer

Allmé&nna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (hojd/bredd/djup) (mm) 595 /594 /567

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spénning / frekvens 220-240V ~; 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvéands/lampar sig for

DA min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
anvandning i produkten

Totala stromférbrukning (kW) 2,8

Typ avugn Multifunktionsugn

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vérdena &r bestdamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna
med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestdms i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flékt assisterad lag grill , 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande for att forbéattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som &tféljer
Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta timerinstallning

Stall in dag alltid innan du anvander
@ ugnen. Om den inte stélls in, kan

inte vissa ugnsmodeller anvandas.

1. Né&r ugnen startas for forsta gangen,
visas klockslaget pa skdrmen.

2. Med ugnen avstangd (medan
klockslaget visas pa skdrmen), vidror
man €O knappen i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen
upphor, aktiveras
installningsmenyn.

3. Tryck pa @/@®-knappen, tills ©
-symbolen visas pa skarmen.

4. Tryck pa © knappen for att aktivera
timer-faltet.

= Timer-faltet och &) symbolen
blinkar pa skarmen.

) M

L4 0,® (@ L |

5. Stéll in klockslag genom att trycka pa ®
/@ knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa (O knappen
igen.

O =

1300

Q @,@,w L |

= Minuter-faltet och &) symbolen
blinkar pa skarmen.

O =

1300

A O,® @v >

Tryck pd @/@ knapparna for att stélla
in minuterna. Bekréfta instéllning
genom att trycka pa (O knappen.

O =

o

o

325

L 0,3RO = Pl

O =

= Klockslaget har stallts in och &
symbolen lyser konstant.

senare som beskrivits i
"Instéllningar" sektionen.

Om ett langre stromavbrott sker,

Om forsta timerinstallningen inte
@ utfors, boérjar klockslaget fran
12:00. Du kan andra klockslaget
@ nollstélls installningen av

klockslaget. Den bor stéllas in igen.

4.2 Forsta rengoring

1. Ta bort allt forpackningsmaterial.

N

Ta bort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

w

. Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. Pa sa sétt branns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

&

Nar du anvéander produkten véljer du den
hdgsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan
lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.
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6. Torka av produktens ytor med en vat OBS! Vissa rengoringsmedel eller

trasa eller svamp och torka med en tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
trasa. slipmedel, rengdringspulver,
Innan du anvinder tillbehoren: rengdringskrdmer eller vassa féremal under
Rengor tillbehdren du tar bort fran ugnen rengoring. o )
med tvittmedelsvatten och en mjuk OBS! Und?r forsta anvapdmng kan ro!f och
rengéringssvamp. lukt uppsta under flera timmar. Detta ar

normalt och endast god ventilation maste
ombesorjas. Undvik inandning av rok och
lukter.
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5 Att anvanda ugnen

5.1 Allman information om att
anvanda ugnen

Kylflzkt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut 6ver ugnsluckan. Téck inte dver
ventilationséppningarna med nagonting.
Annars kan ugnen 6verhettas. Kylflakten
fortsatter att fungera under ugnsdrift eller
efter att ugnen har stéangts av (ca 20-30
minuter). Om du lagar mat genom att
programmera ugnstimern, stangs kylflakten
i slutet av tillagningstiden av med alla
funktioner. Kylflaktens drifttid kan inte
bestammas av anvéandaren. Den slas pa
och av automatiskt. Detta &r inte ett fel.
Ugn belysning

Ugnslampan téands nar ugnen borjar tillaga.
| vissa modeller &r lampa tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
sténgs av efter en viss tid.

| vissa tillagningsfunktioner tands inte
lampan for energibesparing.

Om produktluckan 6ppnas medan ugnen ar
i drift eller i sténgt lage tdnds ugnslampan
automatiskt.

Om det finns “Y~ knapp i kontrollpanelen:
Nar ugnslampan slas pa eller av
automatiskt kan du sla pa och sténga av
lampan nar som helst genom att trycka pa
S~ -tangenten.

5.2 Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Allmanna varningar for ugnens

kontrollenhet

+ Max. tiden som kan stéllas in som
tillagningstid ar 5:59 timmar. |
varmningsfunktionen &r denna tid 23:59
timmar. Vid strémavbrott nollstalls
forinstalld tillagningstid och varaktighet.

« Nar justeringar utfors blinkar relevant
symbol pa skarmen. Gjorda installningar
maste sparas antingen genom att trycka
pa motsvarande tangent i beskrivningen
eller att vanta en stund.

+ Om tillagningstiden har stéllt in nar den
borjar, visas kvarvarande tid pa skarmen.

+ Om snabbforvarmning instéllningen &r
aktiv i kontrollenheten visas #§-symbolen
pa skarmen nér tillagningen borjar och
ugnen nar instélld temperatur snabbt. Se
information om snabbférvarmning i
avsnittet “Instéallningar”.

Kontrollenhet

11 10 9
- | B @ M- J-c © A8 377
>l @ w|= I O G ]
s | % 5 | = I R A o | I I
= Ll & 0 I _JLIPe




Nycklar :

: Pa/av-knapp

: Cooking section selection key

: Larmnyckel

: Knappen minska och ga framat
: Knapp for att 6ka och ga framat
: Tid och instéllningsnyckel

: Lampnyckel

: Start-/stoppknapp for bakning

0 N oo wWwN =

Indikatoromréaden :

9 : Temperaturindikatoromrade

10 :Indikator falt for timer/varaktighet
11 : Funktionsskarm

Visa symboler :

: Tidssymbol for bakning

: Larmsymbol

: Bakningssymbol

—vooO

: Temperatursymbol fér inbyggd ugn

: Snabb uppvarmning (booster) symbol

»
=

: Symbol for instéllningar

: Knapplassymbol

SEp®

: Volymnivasymbol

: Symbol for ljusstyrka

Fe

: Avfrostningssymbol

~
=~

: Varmningssymbol

: Symbol fér bakning med eko-flakt

: Single large cooking section symbol
: Lower cooking section symbol

: Upper cooking section symbol

: Double cooking section symbol

: Fjarrkontrollssymbol

HNE mEDWE

: Wifi-symbol *
: Sjalvrengdringssymbol *

: Symbol for dorrlas *

: Symbol for kéttsond *

7

Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillgénglig pa din produkt.

Starta ugnen
Sla pa ugnen genom att trycka pa @O
-knappen.

Om skiljevéggen inte &r installerad efter att
ugnen dppnats visas den forsta
driftsfunktionen for den enda stora
sektionen pa skarmen. Om skiljevdggen
satts in visas den forsta arbetsfunktionen
for den nedre sektionen.
Anvandningsfunktion, temperatur,
tillagningstid och kan justeras, nar skarmen
ar i detta lage.

Om ingen instéllning utfors pa
@ skarmen, stdangs ugnen av efter ca.
3 minuter och tiden visas pa

skarmen.

Stdng av ugnen

Stang ugnen genom att trycka pa @©
knappen. Tiden visas pa skarmen.

Matlagning i en stor sektion, endast i den
nedre eller 6vre sektionen

v’ Foljande steg beskriver matlagning i en
enda stor sektion, endast den nedre
sektionen eller helt enkelt matlagning i
den 6vre sektionen, 6msesidigt.

For att laga mat i en stor sektion, ta
bort skiljevdaggen fran produkten.

1. For att laga mat i en stor sektion, ta bort
skiljevaggen fran produkten. Om du
bara vill laga mat i den nedre eller 6vre
sektionen ska du installera
mellanlaggsvaggen.

2. Sla pa ugnen genom att trycka pa @O
-knappen.

= Om skiljevaggen inte ar installerad
efter att ugnen 6ppnats visas den
forsta driftsfunktionen for den
enda stora sektionen pa skarmen.
Om skiljevdaggen sétts in visas den
forsta arbetsfunktionen for den
nedre sektionen.
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Illustration 1: Om skiljevaggen ar insatt:

17111 e
—_— [H g [y

O = 0 0,® O = Dl

Illustration 2: Om skiljevaggen inte &r insatt:

3. Nar skiljevaggen satts in aktiveras
skarmen for den nedre sektionens
kokzon. Tryck bara pa [@Fknappen for
att vélja den Ovre sektionen.

= >-symbolen visas bredvid den
funktionsskdrm som hor till den
ovre sektionen.

Hood |

T

[
3

>

O) Q\g 0,0 © i |

4. Nar den tillagningssektion som du vill
anvanda ar aktiv valjer du den funktion
som du vill anvanda med knappen for
val av funktion.

5. Det for anvandningsfunktionen
forinstallda temperaturen visas pa
skarmen. Stall in dnskad temperatur
med temperaturknappen, om du vill byta
temperatur.

. 2

Om anvandningsfunktionen dndras

@ efter andring av den férinstéllda
temperaturen for
anvandningsfunktionen, visas sist
installd temperatur pa skarmen.
Om temperaturen daremot inte ar
inom temperaturomradet for vald
anvandningsfunktion, visas denna
anvandningsfunktionens hogsta

installbara temperatur pa skarmen.

6. Om du vill laga mat utan att stélla in
tillagningstiden, tryck pa p|kknappen
for att starta tillagningen.

Om tillagningen startas utan att
tillagningstiden justeras, stangs
ugnen inte av automatiskt nar

tillagningen &r klar. Anvandaren
maste avsluta tillagningen.

= Ugnen kommer att starta
omedelbart med vald funktion och
temperaturen och tillagningstidens
nedrakning visas pa skarmen. p
och | symbolerna visas pa
skarmen. Da temperaturen i ugnen
nar temperatur, tands varje steg i
symbolen } . Den tid som gatt
sedan tillagningen startades visas
pa skdrmen Varaktighet/timme.

7. Om du vill laga mat genom att stélla
in tillagningstiden tryck pa (©-knappen
en gang.

= (O-symbolen visas pa skarmen.

e
C L

)
L0 O,® L |

-2
—_— [ e

O =

lllustration 3: For en enda stor sektion:

L ® o0 IHD“

O = a@-@(@

lllustration 4: Enbart for nedre sektionen:
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11.0m du tillagar genom att stalla in
tillagningstiden visas texten "Slut" pa
skarmen nar den instéllda
tillagningstiden &r slut, en ljudsignal
hors och tillagningen stoppas.

MU

O = a@@Q\

lllustration 5: Enbart for 6vre sektionen:

For att stélla in tillagningstiden

@ snabbt, tryck pa @ knappen for att
stélla tillagningstiden till 30 minuter
efter att anvandningsfunktionen
och temperaturen stéllts in och

dndra tiden med ®/© knapparna.

[=INN

L ®

= Ljudvarningen hors i tva minuter. Om
du trycker pa pllknappen fortsatter
ugnen att fungera pa obestamd tid,
medan varningssignalen ljuder och
texten "End" visas pa skdrmen. Ugnen
stangs av, om (D knappen trycks in.
Om nan annan tangent dn dessa
vidrors, stdangs ljudvarningen av.

Matlagning samtidigt i den nedre och Gvre
sektionen

8. Stall in tillagningstiden med knapparna

@/O.

Tillagningstiden okar med 1 minut i
@ de forsta 15 minuterna och sedan

med 5 efter 15 minuter.

v’ | féljande steg beskrivs hur du tillagar
olika ratter samtidigt i den nedre och
ovre sektionen. Innan tillagningen
paborjas bor du bestamma vilka Gvre
och nedre sektionsfunktioner som ar
lampliga for dina ratter. Kombinationer
av funktioner for 6vre och nedre
sektionen finns i "Driftsfunktioner for
ugnen'.

9. Efter att anvandningsfunktion och
temperatur har stéllts in, vidror p ||
-tangenten for att starta tillagningen.

= Ugnen kommer att starta
omedelbart med vald 1
anvandningsfunktion och
temperatur. Installd tillagningstid
raknas ner pa skarmen. p och |

. Satt in skiljevdggen och placera dina
ratter pa motsvarande hyllor i de
ugnssektioner dar du ska laga mat.

symbolerna visas pa skarmen. Da
temperaturen i ugnen nar
temperatur, ténds varje steg i
symbolen | .

10.0m du tillagar mat utan att stalla in
tillagningstiden stangs ugnen inte av
automatiskt. Du maste sjalv kontrollera
tillagningstiden och stanga av ugnen.
Nar tillagningen &r fardig vidror P
-tangenten for att avsluta matlagningen
eller vidrér (D-tangenten for att stanga
av ugnen helt.

>

DO =

3.
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Sl pé ugnen genom att trycka pa @©
-knappen.
= Nar ugnen har startats visas den

forsta driftsfunktionen i den nedre
sektionen pa skarmen.

I_I -1 |are
[y 1

L 0, O £

| den nedre sektionen stéller du in
onskad arbetsfunktion och temperatur
med knapparna for val av funktion och
temperatur.



’/P

) O

= >-symbolen visas bredvid den
funktionsskdrm som hor till den
ovre sektionen.

4. Om du vill laga mat utan att stélla in
tillagningstiden, tryck pa p ll-knappen for
att starta tillagningen.

For att stélla in tillagningstiden
@ snabbt, tryck pa @ knappen for att
stélla tillagningstiden till 30 minuter

efter att anvandningsfunktionen
och temperaturen stéllts in och

dndra tiden med ®/© knapparna.

6. Stall in tillagningstiden med knapparna

@/O.

Tillagningstiden 6kar med 1 minut i
@ de forsta 15 minuterna och sedan

med 5 efter 15 minuter.

Om tillagningen startas utan att
tillagningstiden justeras, stangs
ugnen inte av automatiskt nar

tillagningen ar klar. Anvandaren
maste avsluta tillagningen.

= Den nedre delen av ugnen borjar
omedelbart arbeta med vald
funktion och temperatur och den
tid som gétt visas pa skarmen. p
och } symbolerna visas pa
skarmen. D& temperaturen i ugnen
nar temperatur, tands varje steg i
symbolen | . Den tid som gatt
sedan tillagningen startades visas
pa skdrmen Varaktighet/timme.

5. Om du vill laga mat genom att stélla
in tillagningstiden tryck pa (5-knappen
en gang.

= (O-symbolen visas pa skarmen for
tid/varaktighet i den nedre
sektionen.

>

O =

o -0 50"
8 0,0 bl

e

7. Efter att anvandningsfunktion och
temperatur har stéllts in, vidror p ||
-tangenten for att starta tillagningen.

= Den nedre sektionen av ugnen
borjar omedelbart arbeta med den
valda funktionen och
temperaturen. Installd
tillagningstid raknas ner pa
skarmen. p och | symbolerna
visas pa skdrmen. Da
temperaturen i ugnen nar
temperatur, tdnds varje steg i
symbolen | .

8. Tryck pa [&-knappen for att aktivera den
ovre sektionen.

pood 50"
© 0040 [=(EF

D vg 0, ® O e |

9. I den 6vre sektionen stéller du in 6nskad
arbetsfunktion och temperatur med
knapparna for val av funktion och
temperatur.

. 2

>

>
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= >-symbolen visas bredvid den
funktionsskarm som hor till den
ovre sektionen.

10.0m du vill laga mat utan att stélla in
tillagningstiden, tryck pa P lkknappen
for att starta tillagningen.

Tillagningstiden 6kar med 1 minut i
@ de forsta 15 minuterna och sedan

med 5 efter 15 minuter.

13.Efter att anvandningsfunktion och
temperatur har stéllts in, vidror p |l
-tangenten for att starta tillagningen.

Om tillagningen startas utan att
tillagningstiden justeras, stangs
ugnen inte av automatiskt nar

tillagningen ar klar. Anvandaren
maste avsluta tillagningen.

= Den &vre sektionen av ugnen borjar
omedelbart arbeta med den valda
funktionen och temperaturen.
Installd tillagningstid réknas ner pa
skarmen. P och | symbolerna

= Den Ovre delen av ugnen borjar
omedelbart arbeta med vald

visas pa skarmen. Da
temperaturen i ugnen nar
temperatur, tands varje steg i

funktion och temperatur och den symbolen | .

tid som gatt visas pa skarmen. p

och | symbolerna visas pa O MMM B3
skdrmen. Da temperaturen i ugnen g 'f ':' _' U - .N
nar temperatur, tdnds varje steg i = ® |_| H:ID |E| D Cn
symbolen | . Den tid som gatt D = A 0,0 O =

sedan tillagningen startades visas $

pa skdarmen Varaktighet/timme.
11.0m du vill laga mat genom att stélla

14.0m du har lagat mat utan att stélla in
tillagningstiden kommer ugnen inte att

in tillagningstiden tryck pa (5-knappen stingas av automatiskt fér bada
en gang. sektionerna. Du méste sjalv kontrollera
= (O-symbolen visas pa skarmen for tillagningstiden och sténga av ugnen.
tid/varaktighet i den 6vre Avsluta tillagningen genom att trycka pa
sektionen. P lkknappen medan sektionen dar
tillagningen har slutforts ar aktiv. N&r
oMM e tillagningen av den andra sektionen ar
” = |Z| |:| EH:I ”_’DC klar ska du forst aktivera den andra
> ® O IHL >, sektionen med [@}knappen och sedan
O = LN 0,® = Pl trycka pa P |lknappen for att avsluta

2

tillagningen. Om du vill stdnga bada
sektionerna trycker du pa (D-knappen

For att stélla in tillagningstiden
snabbt, tryck pa @ knappen for att
efter att anvandningsfunktionen

och temperaturen stéllts in och
dndra tiden med @/© knapparna.

stélla tillagningstiden till 30 minuter

for att stdnga av ugnen helt.

15.0m du har tillagat genom att stalla in
tillagningstiden visas texten "Slut" pa
temperaturindikatorskdrmen for den
sektion dar tillagningstiden har
avslutats, varningssignalen hors och

12.Stéll in tillagningstiden med knapparna

®/O.

den sektionen slutar tillagas. Den andra
sektionen fortsatter att arbeta tills
tillagningstiden &r slut. Nar
tillagningstiden &r slut i den andra
sektionen visas texten "Slut" pa
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temperaturindikatorskarmen for den
sektionen, en ljudsignal hérs och
tillagningen stoppas i den sektionen.

= Inom varje sektion ljuder
varningssignalen i tva minuter vid
slutet av larmperioden. Om du trycker
pa P ltknappen fortsatter ugnen att
fungera pa obestamd tid, medan
varningssignalen ljuder och texten
"End" visas pa skarmen. Ugnen stiangs
av, om (D knappen trycks in. Om nén
annan tangent an dessa vidrors, stangs
ljudvarningen av.

5.3 Installningar

» Symbolen & kommer visas pa skarmen
och knapplaset avaktiveras.

Instéllning av alarm

Du kan a@ven anvanda produktens
kontrollenhet forutom fér matlagning for
varningar eller paminnelse.

Alarmklockan har ingen paverkan pa
ugnens anvandning. Den anvands for
varningssyften. Du kan t ex. anvanda
alarmklockan, nér du vill vdnda pa maten i
ugnen vid en speciell tid. Nar tiden du stallt
in slutar, sander timern en varningssignal.

3-2-1 nedrakningen visas skarmen i
@ menyerna eller instéllningarna, som

ska aktiveras genom att trycka en

langre tid. Nar nedrékningen slutar,

aktiveras ifragavarande meny eller
instéllning.

Max. alarmtid ar 23 timmar 59
@ minuter.

For att avaktivera knapplaset

Genom att anvanda knapplaset, kan man
forhindra andring av kontrollenheten.

1. Tryck pa @/@-knapparna samtidigt, tills
& symbolen visas pa skarmen.

7
O = QQ\(& Rl |

= Symbolen & kommer visas pa skarmen
och knapplaset aktiveras. Nar nagon
knapp trycks nar knapplaset &r installd,
hors en ljudsignal och & symbolen
blinkar.

Nar knapplaset &r aktiverad, kan

@ inte tangenterna i kontrollenheten
anvandas. Knapplaset avbryts inte
vid strémavbrott.

For att avaktivera knapplaset:

1. Tryck pa @/@-knapparna samtidigt, tills
& symbolen forsvinner fran skarmen.

1. Tryck pa 2 knappen for att stalla in
alarmperioden.

= £\ symbolen barjar blinka pa
skarmen.

S aTnln]
LI

O = Qﬁa_@ o = Dl

2. Stall in alarmtiden med ®/&
knapparna. Tryck pa £ knappen igen for
att bekrafta installningen.

[

A3
[ R |

O = 0 0,0 = Dl

= [\ symbolen tdnds och alarmtiden
borjar rékna ner pa skdarmen. Om
alarmtiden och tillagningstiden
stélls samtidigt, visas den kortare
tiden pa skarmen.

3. Efter att alarmtiden har slutat, borjar Q
symbolen blinka och en varningssignal
hors.
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Att stanga av alarmen

1. Varningssignalen hors i tva minuter i
slutet av alarmperioden. Tryck pa nagon
knapp for att stdnga av
varningssignalen.

= Varningssignalen stangs av.
Om du vill avaktivera alarmen:

1. Tryck pa 2 knappen for att nollstélla
alarmperioden. Tryck pa @-knappen,
tills "00:00” symbolen visas pa
skarmen.

2. Du kan ocksa avaktivera alarmen
genom att trycka pa 2\ knappen lange.

Installning av volymen

Du kan stalla in kontrollenhetens volym.
Ugnen maste vara avstangd, for att utfora
denna funktion.

1. Med ugnen avstdngd (medan
klockslaget visas pa skdarmen), vidror
man €O knappen i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

2. Tryck pa @/©-knappen, tills @) visas pa
skarmen.

3. Aktivera volyminstallningen genom att
trycka pa (© knappen igen. (b-1, b-2)

4. Stéllin 6nskad ljud med ®/O
knapparna.

= Vald volym bekréaftas omedelbart.
Aterga till instaliningsmenyn genom att
trycka pa {© knappen.
Instéllning av skarmens ljusstyrka
Du kan stélla in kontrollenhetens skdarmens
ljusstyrka. Ugnen maste vara avstangd, for
att utféra denna funktion.

1. Med ugnen avstdngd (medan
klockslaget visas pa skdrmen), vidror
man €O knappen i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

2. Tryck pad @/© -knappen, tills (P visas pa
skarmen.

3. Aktivera ljusstyrkans instéllning genom
att trycka pa €O knappen igen.

4. Stéllin ljusstyrkan med ®/O
knapparna. (d-1, d-2, d-3)

= Vald ljusstyrka bekraftas omedelbart.

Aterga till instéliningsmenyn genom att
trycka pa © knappen.

Installning av snabbforvarmning (Booster)

funktionen

Du kan anvéanda tillagningen av din produkt

automatiskt med

snabbférvarmningsfunktionen. For detta

maste snabbforvarmningens installningar

aktiveras. Ugnen maste vara avstangd, for

att utféra denna funktion.

1. Med ugnen avstéangd (medan
klockslaget visas pa skarmen), vidror
man (O knappen i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

2. Tryck pa @/Cr-knappen, tills 2§
symbolen visas pa skdarmen.

3. Aktivera snabbférvdarmningens
(booster) instéllning genom att trycka
pa (O knappen igen.

4. Stall med /GO knapparna “OFF”
instéllning till “ON” pa skdrmen.

= Vald snabbforvdarmning bekraftas
omedelbart. Aterga till
instéllningsmenyn genom att trycka pa
knappen.

Du kan stdnga av
snabbforvarmningsinstéllningen pa
samma satt. Genom att stélla till

“OFF”, kan du avbryta
snabbférvarmningsinstallningen.

Andring av tiden

Andring av tiden, som stéllts in tidigare.

1. Med ugnen avstangd (medan
klockslaget visas pa skarmen), vidror
man (O knappen i cirka 3 sekunder for
att aktivera installningsmenyn.

2. Tryck pa @/G-knappen, tills £
symbolen visas pa skdrmen.
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3. Tryck pa {© knappen for att aktivera
timer-faltet.

= Timer-faltet och &) symbolen
blinkar pa skarmen.

=

Nalninln
UL

A 0,® %\ o |

4. Stall in klockslag genom att trycka pa @
/@ knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa (O knappen
igen.

O =

&
1300

Q 6:,@, O =

O = ]

6 Allman information om matlagning

= Minuter-féltet och & symbolen
blinkar pa skarmen.

1300

A O,® @ >

O =

5. Tryck pa ®/@ knapparna for att stélla

in minuterna. Bekréfta instéllning
genom att trycka pa (O knappen.

= Instélld klockslag bekréftas
omedelbart. Aterga till
instéllningsmenyn genom att trycka pa
(S knappen.

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

+ Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het anga uppsta.

Angan kan branna din hand, ansikte och /

eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar
ugnsluckan.

+ Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av maoblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk hdndelse.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

Ta alltid ut oanvanda tillbehor ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehér som
finns kvar i ugnen kan férhindra att
maten tillagas till ratt hall.

For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

Med hjélp av de medfoljande tillbehdren
sékerstaller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.

Klipp fettsdkert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i lampliga
storlekar till behallaren du kommer att
laga mat. Fettsakra papper som
svammar over fran behallaren kan skapa
risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvénd det
fettsékra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.
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+ For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

6.1.1 Bakverk och ugnsmat

+ Virekommenderar att du anvander
tillbehoren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvéanda
en extern koksredskap, féredra mork,
icke-fastnar och varmebestandiga karl.

+ Om forvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter forvarmning.

+ Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i ndrheten av bakvéggen.

« Allt material som anvéands for att géra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

+ Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa mangden mat och
koksredskapens storlek.

+ Metall-, keramik- och glasformer okar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

+ Om bakplatspapper anvédnds, kan matens
botten brynas latt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.

+ De varden som anges i koktabellen
bestdams som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

+ Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

+ Om kakan &r for torr, 0ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.

+ Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.

« Om toppen av kakan branns, lagg den pa
den nedre hyllan, sdnk temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats val, men
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,
sank temperaturen och forlang
tillagningstiden.

Tips for bakelser

+ Om bakelsen ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BIot degen ark med en
sas bestaende av mjolk, olja, 4gg och
yoghurt blandning.

+ Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har forberett
inte svammar over facket.

< Om degen &r brynt pa ytan men botten
inte &r kokt, se till att méngden sas du
kommer att anvanda for degen ar inte for
mycket langst ner pa degen. For en jamn
bryning, forsok att sprida sdsen jamnt
mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér ndsta matlagning.

Tillagningsbord for bakverk och ugnsmat i
en enda stor sektion

Forslag for bakning med en plat

Mat Tillbehor som ska Funktion for Hyllposition Temperatur Bakningstid
anvandas drift (°C) (min) (ca.)

Kaka pa plat Standardfack * Upp- och 3 180 30..40
bottenvarme

Kaka i form Kakform pa trad grill ** Flaktup;;varmnln 3 190 40 .. 50

Standardfack * Upp- och 3 160 25..35
. bottenvarme
Sma kakor ™ —

Standardfack* |1 t”p’;"a'm”'“ 2 160 35..45
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Mat Tillbehér som ska Funktion for Hyllposition Temperatur Bakningstid
anvandas drift (°C) (min) (ca.)
Rund kakform, 26 cm i Ubp- och
diameter med klamma b pp- o 3 160 30..40
PP ottenvarme
pa tradgrill **
Sockerkaka
Rund kakform, 26 cm i Fliktupovarmnin
diameter med klamma pp 3 160 35..45
pa tradgrill ** 9
Konditori varor bricka * b Upp- Q.Ch 3 170 25..35
ottenvdrme
Kaka = — -
Konditori varor bricka * | '@ tupp;varmnln 3 170 30..40
Bakelser Standardfack * b Upp- och 2 200 30... 40
ottenvdrme
Standardfack *  bp- och 2 200 25..35
ottenvdrme
Bulle K —
Standardfack* |1 “‘p‘;va’m”'” 3 180 30... 40
Standardfack * s pp- och 3 200 35.. 45
ottenvarme
Hela brod — —
Standardfack * F'akt”p‘;"arm”'” 3 200 35..45
Glas / metall Upp- och
Lasagne rektangulér behallare b pp-O 20r3 200 30..40
PEAPSNE ottenvdrme
pa trad grill **
Rund svart metallform, Ubp- och
20 cm i diameter pa b pp-o 2 180 60 .. 75
P ottenvdrme
. i tradgrill **
Appelpaj
Rund svart metallform, Flaktuppvarmnin
20 cm i diameter pa PP 3 170 60... 80
tréadgrill ** 9
, Standardfack * Upp- och 3 250 .. 280 8..15
Pizza bottenvarme
Standardfack * Pizza funktion 3 250 ... 280 6..12

Forvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

** Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

SV /33




Mat Tillbehér som ska Funktion for | Hyllposition | Temperatur Bakningstid
anvandas drift (°C) (min) (ca.)
1 - Standardfack * Flakt L
. aktuppvarmnin
Smé kakor 4 - Konditori varor bricka pZ 1-4 160 35..45
*
2 - Standardfack * Flik o
aktuppvarmnin
Kaka 4 - Konditori varor bricka g 2-4 170 30..40
*
2 - Standardfack * Flik o
aktuppvarmnin
Bulle 4 - Konditori varor bricka pl:; 2-4 180 30..40
*
Forvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
Tillagningsbord for bakverk och ugnsmat i
ovre delen
Forslag for bakning med en plat
Mat Tillbeh6r som |Funktion f6r drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
) Kakform patrad | .. I
Kaka i form grill Flaktuppvarmning 4 190 45..55
Sma kakor Standardfack * | Flaktuppvarmning 4 160 40 .. 50
Konditori varor s " .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning 4 170 30..40
Bulle Standardfack * | Flaktuppvarmning 4 180 35..45
Forvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
Tillagningsbord for bakverk och ugnsmat i
nedre delen
Forslag for bakning med en plat
Mat Tillbeh6r som |Funktion f6r drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Kaka i form Kakf‘;rrr.l‘l“l PANEd | by tuppvarmning 1 190 45..55
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmt dJameterﬂ Flaktuppvarmning 1 160 40 .. 50
med klamma pa
tradgrill **
Pizza Standardfack * Pizza funktion 2 250 ... 280 10..15
Forvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.
** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

SV/34




“Eko flakt uppvarmning"” driftfunktion

« « Andra inte temperaturinstéllningen efter
att tillagningen paborjats i
anvandningsfunktionen “Eko flakt
uppvarmning”.

+ « Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat
i “Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen. Om luckan inte
Oppnas optimeras den inre temperaturen

for att spara energi, och denna
temperatur kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.

+ « Forvarm inte i “Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen.

Matlagningsbord for “Eko flakt
uppvarmning” funktionsfunktion i en enda
stor sektion

Forslag for bakning med en plat

Mat Tillbehér som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Sma kakor Standardfack * 2 160 35..50
Kaka Standardfack * 3 200 30...40
Bulle Standardfack * 2 200 35...50

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

Matlagningsbord for “Eko flakt

uppvarmning” funktion i overdelen

Forslag for bakning med en plat

Mat Tillbeh6ér som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Sma kakor Standardfack * 4 180 35...50
Kaka Standardfack * 4 200 45 ... 55
Bulle Standardfack * 4 220 35..50
* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

6.1.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt @n filé genom stekning.

+ Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott
tjockleken.

Nar tillagningstiden ar 6ver, lamna kottet
i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kott och kommer
inte ut nar kottet skars.

+ Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag hyliniva i en varmebestandig platta.
Tillaga i tillagningstabellen
rekommenderade ratter i ett karl.
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Matlagningsbord for kott, fisk och fagel i en enda stor avdelning

Mat Tillbeh6r som |Funktion for drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
. Flaktassisterad .
Biff (hel) / Stek (1 Standardfack * botten-/ 3 15 min. 250/max, 60 . 80
kg) n efter 180 ... 190
toppvarme
Flaktassisterad
Lamm Skk"’)ft (152" standardfack * botten-/ 3 170 85...110
9 toppvarme
Trad grill * 5 i
9 o Flaktassisterad 15 min. 250/max,
Placera en plat pa botten-/ 2 efter 210 65..85
Friterad kyckling | en lagre hylla. toppvdrme
(1,8-2kg) Trad grill * 15 min. 250/
nn . min. max,
Placera en plét pa 3D"-funktion 2 ofter 210 65..85
en lagre hylla.
Flaktassisterad .
25 min. 250/max
* - ’
Standardfack bottg_n / 1 ofter 180 .. 190 150 ... 210
Kalkon (5.5 kg) toppvarme
- . 25 min. 250/max,
Standardfack * 3D"-funktion 1 ofter 180 . 190 150..210
Trad grill * Flaktassisterad
Placera en plét pa botten-/ 3 200 20..30
) en lagre hylla. toppvarme
Fisk —
Trad grill *
Placera en plét pa "3D"-funktion 3 200 20..30
en lagre hylla.
Forvarmning rekommenderas for all mat.
*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.
**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
Matlagningsbord for kott, fisk och fagel i 6vre delen
Mat Tillbeh6r som |Funktion f6r drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Friterad kyckling . " R 15 min. 250/max,
(1,82 kg) Standardfack Flaktuppvarmning 4 efter 210 80 ...105
Fisk Standardfack * | Flaktuppvarmning 4 200 20...30

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Matlagningsbord for kott, fisk och fagel i nedre delen

Mat Tillbeh6r som |Funktion for drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Friterad kyckling . w P 15 min. 250/max,
(1,82 kg) Standardfack Flaktuppvarmning 1 ofter 210 70...95
Fisk Standardfack * | Flaktuppvarmning 1 200 20...30

Forvdarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehér.

6.1.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt

att bli brun nar den grillas, fa en vacker

skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott,

korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16k,

etc.) ar sarskilt Iampliga for grillning.

Allménna varningar

+ Mat som inte ar lamplig for grillning
medfor brandrisk. Grilla endast mat som
ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte
heller maten for langt pa baksidan av
grillen. Detta &r det hetaste omradet och
fet mat kan fatta eld.

+ Stang ugnsluckan under grillning.
Grilla aldrig med ugnsluckan 6ppen.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Grillbord for enstaka stor sektion

De viktigaste punkterna i grillen

Forbered livsmedel med liknande tjocklek
och vikt sd mycket som mojligt for
grillen.

Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att 6verskrida
varmarens matt.

Beroende pa tjockleken pa de bitar som
ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
variera.

Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den
nedre hyllan for att samla in oljorna.
Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
dimensionerad for att tacka hela
grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfoljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengéring.

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvindas (ca.)
Fisk Tréd grill 250 20...25
Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25..35
Kattbulle (kalvkstt) - Trad grill 250 20..30
12 méngd
Lammkotlett Trad grill 4-5 250 20...25
Stek - (kottbitar) Trad grill 250 25...30
Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25..30
Vegetabiliskt gratdng Trad grill 4-5 220 20...30
Rostat brod Trad grill 250 2.4

Vénd bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.
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Grillbord for overdel

Mat Tillbehér som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvdndas (ca.)
Kattbulle (kalviat) - Trad grill 4 250 20...30
12 méngd
Rostat brod Trad grill 4 250 2.4

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

6.1.4 Testa livsmedel

Livsmedel i denna koktabell bereds enligt
EN 60350-1-standarden for att underlatta

Matlagningsbord for provratter enda stor

sektion
Forslag for bakning med en plat

testning av produkten for kontrollinstitut.

Mat Tillbehor som | Funktion for drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid
ska anvandas (min) (ca.)
Upp- och
Kort brod (s6t Standardfack * botg;vérme 140 20...30
kaka
) Standardfack * | Flaktuppvarmning 140 15...25
) Standardfack * Upp- och 160 25..35
Sma kakor bottenvdrme
Standardfack * | Flaktuppvarmning 160 35..45
Rund kakform, 26
cm i diameter Upp- och 160 30.. 40
med klamma pa bottenvarme
tradgrill **
Sockerkaka
Rund kakform, 26
cm i diameter " " .
med klamma pa Flaktuppvarmning 160 35..45
tradgrill **
Rund svart
me_ta!lform, 20ch Upp- c‘)‘ch 180 60 .75
i diameter pa bottenvarme
Aopeloa tradgrill **
elpa
ppelpal Rund svart
metallform, 20 cm | . .. " .
i diameter pa Flaktuppvarmning 170 60 ... 80
tradgrill **

Forvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar
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Mat Tillbehér som ska Funktion for | Hyllposition | Temperatur Bakningstid
anvandas drift (°C) (min) (ca.)
o 2 - Standardfack * . L
Konkl;rf:) (st 4- Konditori*varor bricka FIaktuszarmmn 2-4 140 15..25
1 - Standardfack * . o
Smé kakor 4 - Konditori varor bricka Flaktup;;varmnln 1-4 160 35..45
*

Forvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

** Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Grillbord for enstaka stor sektion

Mat Tillbehér som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kéttbulle (kalvkat) - Trad grill 4 250 20...30
12 méngd
Rostat brod Trad grill 4 250 2.4
Det rekommenderas att férvarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vénd bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.
Tabellen for att laga mat tillsammans i de nedre-ovre sektionerna
Cooking Mat Tillbehér som | Funktion for | Hyllposition Temperatur Bakningstid
section ska anvandas drift (°C) (min) (ca.)
Upper Sma kakor | Standardfack * Flaktu;:];;varmm 2 150 35..50
Lower Sma kakor | Standardfack * Flaktu;:];;varmm 2 150 35..50
. Flaktuppvarmni 15 min. 250/
Upper Hel kyckling | Standardfack * ng 4 max, efter 190 80 ... 100
Lower Kaka i form Kaukforr_n pd | Flaktuppvarmni 1 180 45..55
trad grill ** ng
’ Kakform pa |Flaktuppvarmni
Upper Kaka i form trad grill ** ng 4 180 45..55
Lower Fisk Standardfack * F'akt”‘;‘;"arm”' 1 200 20...30
Upper Fisk Standardfack * F'akt”?]’;"arm”' 4 200 20..30
Lower Bulle Standardfack * Flaktu;:];;varmnl 1 180 35..50
Upper Bulle Standardfack * FIaktu;I)qzvarmnl 4 180 30..45
Lower Pizza Standardfack * Pizza 2 250 10..17

Forvarmning rekommenderas for all mat.

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

** Dessa tillbehor ingdr inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
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7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

+ Produkten ska rengdras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar produkten
anvéands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.

+ Anvand inte angrengéring produkter for
rengoring.

+ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengéringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

+ Ingen speciell rengdrings material
behovs nér rengodringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.

+ Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengéring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

- Tvétta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Inox - rostfria ytor

+ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

+ Rostfria och inoxytornas féarg kan dndras
med tiden. Det dr normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.

+ Rengo6r med en mjuk tvalduk och for
inoxytor Iamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, stérkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

+ Rengoringsmedel som sprayas/hélls pa
produkten ska rengoras omedelbart.
Slipande rengoéringsmedel som l[dmnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

+ Rengdr emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

+ Om din produkt har en enkel
angrengoring funktion kan du enkelt gora
angrengoring for |att icke-permanent
smuts. )Se Enkel &ngrengoring [P 42]).

+ For ihardiga flackar, kan man anvanda
rengoringsmedel som rekommenderas
pa hemsidan for produkten tillsammans
med en icke-abrasiv tvattsvamp. Anvand
inte ett externt ugnsrengoringsmedel.

+ Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengéring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Katalytiska ytor

- Sidovdggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

+ De katalytiska vdggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.
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+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar lysa nar
ytan dr méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid rengoring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor Iamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengdringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstédndigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgdngliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som &ttika eller
citronsaft.

+ Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengéringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.

- Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengéringsmedel. De kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengdringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

7.2 Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om detta
inte angetts i bruksanvisning.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengdra panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berorings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion staller du in nyckellaset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)

Folj rengoringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allméan rengoringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk végg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengér
sidovaggarna. Slutfor sedan rengoringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allmén
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovéagg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att

dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.
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2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

3. For att aterfasta hyllorna méaste de
forfaranden tillampas som nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

7.5 Enkel angrengoring

Detta mojliggor rengoring av smuts (inte
ingrodd) som mjukas upp med anga pa
insidan av ugnen och vattendroppar, som
kondenseras pa innerytorna.

1. Ta bort alla tillbehor i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och placera
den pa ugnens andra hylla.

3. Vilj enkel angrengoringsfunktion.
Rengoringstiden visas pa skarmen och
varaktigheten kan inte dndras.

Oppna luckan och torka av ugnens inre ytor

med en fuktig svamp eller trasa.

For ingrodd smuts, rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka den med en torr
trasa.

| enkel angrengoringsfunktionen

@ kan det forvantas, att det tillagda
vattnet férangas och kondenserar
pa ugnens insida och lucka for att
mjuka upp latt smuts som bildats i
ugnen. Kondensvattnet som
formas i ugnsluckan kan rinna ut,
om ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.

(Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte ér tillgénglig pa din
produkt.) Efter att kondensvatten bildats i
ugnen, kan polar eller fukt mildas i
poolkanalen under ugnen. Rengor
poolkanalen efter anvdndning med en
fuktig trasa och torka den sedan.

g reos oot N

7.6 Sjalvrengoring vid hog temperatur

Ugnen &ar utrustad med pyrolytisk funktion.
Ugnen varms till ca 420-480 °C temperatur
och fungerar, tills smuts har forvandlats till
aska. Kraftig rok kan utvecklas. Férse god
ventilation. Rengdring vid hog temperatur
ska utforas efter varje 10 anvandningar av
ugnen.

Allmanna varningar

Heta ytor orsakar brannskador!
& ROr inte produkten vid
sjalvrengorande och hall barn borta
fran produkten. Vanta minst 30
minuter innan du tar bort

aterstoden.
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+ Innan pyrolysfunktionen anvénds, ta bort
alla tillbehor, teleskophyllan och
sidohyllorna (om dessa finns). Om de
inte tas bort, kan tillbehéren och
sidotradhyllorna skadas.

+ Om produkten har ett pyroséakert tillbehor
(resistent mot sjélvrengoring vid hog
temperatur) behéver du inte ta bort dessa
tillbehdr fran ugnen. Om tillbehoren &r
pyrosékra eller inte, har inte specificerats
i tillbehorssektionen. Om inte
specificerats, tal inte tillbehoren hoga
temperaturer. De maste tas bort ur ugnen
innan rengdring for att forhindra skador.

+ Rengor inte luckans tatningen.
Glasfibertatningen ar mycket émtaliga
och skadas latt. Om lucktatningen
skadas, byt den till ny fran auktoriserad
service.

Starta pyrolysfunktionen:

1. Tabort alla tillbehdr i ugnen. I modeller
med tradhyllor, ta bort dessa.

2. Innan du pabérjar rengéringen ska du
rengdra ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med tvalduk.

3. Valj funktion “Pyrolys” eller “Pyrolys -
ekonomildage” enligt ugnens
smutsighetsgrad. Om ugnen inte ar
riktigt smutsig, rekommenderar vi
anvandning av "Pyrolys - ekonomildge”
funktionen. Denna funktionen tar mindre
tid an Pyrolys" funktionen. Om ugnen &r
riktigt smutsig, ar "Pyrolys -
ekonomildge" funktionen kanske inte
tillracklig. Valj i detta fall "Pyrolys"
funktionen.

4. Starta rengoringen genom att trycka pa
P Il knappen.

= Rengoringen startar och
sjalvrengoringstiden visas pa
skarmen. Denna tid kan inte
andras.

5. Nar ugnen nar en viss temperatur efter
att pyrolysfunktionen startats, visas
lassymbolen [&] pa skarmen och
ugnsluckan kan inte 6ppnas. Forsok inte

att tvinga upp luckan, innan rengoringen
ar fardig och lassymbolen forsvinner
fran skarmen.

6. Nar rengoringsfunktionen ar fardig,
visas "Slut" pa skdarmen. Stang ugnen
genom att trycka pa (D knappen.

7. Nér symbolen f&] forsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vindgervatten.

7.7 Rengoring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengdra dem. Hur man tar bort
dorrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan' och "Ta bort de inre
glasen pa luckan'. Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengér dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vindger och
skolj.

Anvéand inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med

blekmedel for att rengora
ugnsluckan och glas.

Rengoring av ugnsdorren
1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna kldmmorna i framre
gangjarnsuttaget till hoger och vénster
genom att trycka nedat enligt figuren.

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C)
beroende pa produktmodell. Foljande
bilder visar hur de olika
gangjarnstyperna 6ppnas.

4. (A) typen finns i normala lucktyper.

A

=&y
/
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5. (B) typen finns i lucktyper med mjuk 2. Dra plastkomponenten, fast pa
stangning. frontluckans 6vre del, mot dig sjélv
genom att samtidigt trycka pa
tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
Oppning/sténgning.

3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

8. Dra den borttagna luckan uppat for att
frigéra den fran hoger och vanster
gangjérn och ta bort den.

For att sétta tillbaka dérren maste
de forfaranden som tillampas nar
den togs bort upprepas fran slutet

till borjan. Nar du monterar dorren,
se till att stdnga klammorna pa

o ... 1 Innersta glas 2* Innerglas (Den
gangjarnsuttaget. 9 kansl?e im(e ar
. o tillganglig pa din
7.8 Ta bort det inre glaset pa prgdulgt)g
ugnsluckan

. . 4. Om produkten har ett innerglas (2)
Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for upprepar du samma process for att ta

rengdring. bort det (2).

1. Oppna ugnsluckan. 5. Det forsta steget for att omgruppera
dorren &r att satta ihop innerglaset igen
(2). Som visas i figuren, placera den
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fasade kanten av glaset for att méta den
avfasade kanten av plastfacket. (Om
produkten har ett innerglas). Innerglas
(2) maste fastas pa plastfacket narmast
det innersta glaset (1).

6. Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det ar viktigt att placera de nedre
hérnen av alla innerglas for att mota de
nedre plastoppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick"-ljud hors.

7.9 Rengoring av ugnslampan

| hdndelse av att glasdorren till ugnslampan

i kokomradet blir smutsig; rengor med

diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa

eller svamp och torka med en torr trasa.

Vid fel pa ugnslampan kan du byta ut

ugnslampan genom att folja de sektioner

som foljer.

Byte av ugnslampa

Allmé@nna varningar

+ FOor att undvika risk for elstétar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran eln&tet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Denna ugn &r utrustad med en under 40
W glédlampa, som ar under 60 mm hog
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhallas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

+ Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

« Lampan som anvéands i denna produkt &r
inte lamplig for anvandning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa &r
att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

+ De lampor som anvands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden
sasom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort glaslocket genom att vrida det
medurs.

’—\

s

N

>

3. Om ugnslampan é&r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

4. Satt tillbaka glaslocket.
Om ugnen har en fyrkantig lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

SV /45



3. Lyft lampans skyddande glasskydd med
en skruvmejsel. Ta bort skruven forst,
om det finns en skruv pa den fyrkantiga
lampan i din produkt.

8 Felsokning

4. Om ugnslampan ar typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersétter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och erséatter den
med en ny.

(B

5. Sétt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.

Anga bildas nir ugnen anvinds.

« Det ar normalt att se anga under
anvandningen. >>> Detta &r inte ett fel.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

- Angan som bildas under tillagningen
kondenserar nar det kommer i kontakt
med kalla ytor utanfor produkten och kan
bilda vattendroppar. >>> Detta &r inte ett
fel.

Metalliska ljud hors nar produkten varms

och kallnar.

+ Metalldelarna kan expandera och ljud
horas under uppvarmningen. >>> Detta ar
inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

« Séakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sékringsdosan. Byt dem vid
behov.

- Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

Ugnslampan ténds inte.

+ Ugnslampan &r kanske defekt. >>> Byt
ugnslampa.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sékringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnen varmer inte.

+ Ugnen har inte stallts till specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stéll in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

+ Ugnsluckan &r kanske oppen. >>>
Kontrollera att luckan ar ordentligt
stangd. Om ugnsluckan ar 6ppen i 6ver 5
minuter, avbryts tillagningstidens
installningar och vérmarna fungerar inte.

+ For modeller med timer, tiden har inte
stéllts in. >>> Stéall in tiden.
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+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sakringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

(For modeller med timer) Timer-skarmen
blinkar eller timer-symbolen har lamnats
oppen.

+ Strémavbrott har skett tidigare. >>> Stall
in tid / Stang av produktens
funktionsknappar och koppla de till
onskad position igen.

Nar tillagningen startar, blinkar p
symbolen pa skarmen och ljudvarning
hors.

+ Ugnsluckan ar kanske 6ppen. >>>
Kontrollera att luckan &r ordentligt helt
sténgd. Kontakta auktoriserad service
om problemet kvarstar.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnut Blomberg tuotteen. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myds tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

L[

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle

yksityiskayttoon, on kayttoohje,

tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.
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1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

« Tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.
VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

Uunia voidaan kayttaa ruokien
sulattamiseen, paistamiseen,
ja grillaamiseen.

Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen, lautasen
lammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa kuivumaan
pyyhkeita tai vaatteita.



1.2 Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieladinten
turvallisuus

A\

+ Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietdmysta
laitteen kayttamiseksi, kunhan
heita valvoo tai opastaa
laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.
+ Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotoita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilt, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkieldimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

- Al3 aseta esineita laitteen

paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

« VAROITUS: Laitteen

kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.
Pida pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Ne voivat
johtaa loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

Luukun ollessa auki ala aseta
painavia esineita sen paalle tai
anna lasten istua sen paalle.
Tama voi aiheuttaa uunin
kaatumisen, tai luukun saranat
voivat vaurioitua.

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi katkaise
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen sen
havittamista.

A1 3 Sahkoturvallisuus
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« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sahkoasentajan toimesta. Al4
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saadosten
mukaisesti.



* Laitteen pistokkeen/
sahkojohdon tulee olla helposti
ulottuvissa olevassa paikassa
(jossa keittolevyn liekki ei osu
siihen). Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkennassa, johon tuote
on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, ndppainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

+ Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

+ Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa, kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

- Al4 j&ta virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai
kosketuksissa lampdolahteisiin.

+ Uunin takapinta kuumenee
kayton aikana. Virtajohdot
eivat saa koskettaa
taustapintaa, silla se voi
vahingoittaa liitoksia.

- Al4 jata sadhkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Kaapelin eristys voi sulaa ja
johtaa oikosulkuun.

Kayta vain alkuperaista johtoa.

Ala kayta haljenneita tai

vaurioituneita johtoja tai

jatkojohtoja.

Jos virtajohto on vaurioitunut,

valmistajan, valtuutetun

huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

+ VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkdiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

- Al4 kytke laitetta pistorasiaan,
joka on 16ys4, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, 6ljyinen tai joka voi
joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
ldikkyvan veden).
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- Ala koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Ala
irrota laitetta virtalahteesta
virtajohdosta vetamalla, veda
aina pistokkeesta.

« Varmista, etta laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

A1.4 Kuljetusturvallisuus

+ Kytke tuote irti sahkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

» Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

- Ala kdyta ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
lilkkuttamiseen.

- Ala aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.

+ Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai liilkkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

+ Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

A1.5 Asennusturvallisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

- Al3 asenna laitetta
lammaonlahteiden ldhelle
(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

+ Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

* Ylikuumenemisen estamiseksi
laitetta ei tule asentaa
koristelevyn taakse.

A] .6 Kayttoturvallisuus

+ Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

+ Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

- Ala kéyta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita ilmenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- Ala kayta laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

- Ala kiiped laitteen paélle
yrittaessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.
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- Al4 koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

+ Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan séilyta syttyvia
esineita keittoalueella.

+ Uunin kahvaa ei ole tarkoitettu
pyyhkeiden kuivaamiseen.
Kayttdessasi laitetta ala laita
pyyhkeita, hanskoja tai muita
tekstiileja roikkumaan
kahvaan.

* Tuotteen luukun saranat
liilkkuvat luukun sulkemisen ja
avaamisen yhteydessa ja
voivat juuttua kiinni. Ala pida
kiinni saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

1.7
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Tuotteen
kosketettavissa olevat osat
kuumentuvat kayton aikana.
Varo koskettamista
tuotteeseen ja
[ammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaita lapsia ei saa paastaa
laitteen lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

- Al aseta syttyvid/rajahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

* Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta et
hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

+ Tuote on erittdin kuuma kayton
aikana. Varo koskettamista
kuumiin osiin, uunin sisatilaan
ja lammitysvastuksiin.

+ Kayta aina lammonkestavia
kasineita, kun ruoka sijoitetaan
kuumaan uuniin, tai kun ruoka
poistetaan siita.

1.8 Lisatarvikkeiden
kaytto

+ On tarkeaa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta .
”Lisatarvikkeiden kaytto”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peralle
asti.

1.9 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
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lampotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.
Ruokamyrkytysvaara: Al4 pida

ruokaa uunissa yli tuntia ennen

ja jalkeen kypsennyksen. Se
voi muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

Ala kuumenna suljettuja
tolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Tolkissa/purkissa
kasvava paine voi johtaa sen
purkautumiseen.

Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritildn jne.) ruoan alle ja

laita se esilammitettyyn uuniin.

Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. Al4 koskaan
kayta leivinpaperia
kuumemmassa lampatilassa
kuin mika mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Ala koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.
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Al3 aseta leivontavuokia,
lautasia tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Keraantynyt lampo voi
vaurioittaa uunin pohjaa.

Sulje uunin luukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoija!
Ruoat, jotka eivat sovellu
grillattavaksi, aiheuttavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampatilalle
sopivia ruokia. Ald myosk&an
aseta ruokaa liian syvalle grillin
peralle. Tama on kuumin alue
jarasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

Ala puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.

Ala kayta voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia, terassienta
tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos



laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

+ Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa

toimintahairioita.
A lampotilassa
(Pyrolyysi)

* Itsepuhdistuksen aikana pinnat
kuumenevat enemman kuin
vakiokaytossa. Ala paasta
lapsia lahelle.

+ Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Al4 koske
tuotteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla

1.11 Itsepuhdistus
korkeassa

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

tuotteesta. Odota vahintaan 30
minuuttia ennen jaamien
poistamista.

Itsepuhdistuksen aikana
syntyy savua ruokajaamien
palamisesta. Tuuleta keittid
hyvin puhdistustoiminnon
jalkeen.

Ennen puhdistuksen
aloittamista, puhdista uunin
ulkopinnat ja ruokajaamat
uunin sisalta saippuavedella ja
pyyhkeella. Poista kaikki
varusteet ja keittoastiat
uunista. Jos tuotteessa on
pyro-varma varuste (kestaa
itsepuhdistuksen korkeita
lampotiloja), ei tata tarvitse
poistaa uunista.

Jos uunin paalla on keittotaso,
ala kayta keittotasoa
pyrolyysin aikana.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassé
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu
laadukkaista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan
kéyttad uudelleen ja soveltuvat
myos kierratykseen. Al4 tasta
B it tata tuotetta

kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sahkoiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja nadista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kaytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttaa EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisdlla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.
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2.2 Pakkaustiedot + Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttoohjeessa suositellaan tekemaan
niin. Al4 avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

+ Kytke laite pois paalta 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla
jalkilampoa.

2.3 Energiansaiastovinkkeja + Yrita kypsentaa uunissa useampaa kuin

EU 66/2014 mukaan, tiedot yhta ruokaa kerrallaan. Voit valmistaa

: . - samanaikaisesti asettamalla kaksi
energiatehokkuudesta |oytyvat tuotteen R o
o - uunipeltia telineeseen. Liséksi, jos
mukana toimitetusta kuitista.

kypsennat ruokia perakkain, energiaa
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan P P g

lai kologisella tehokkaall sdastyy, koska uuni ei meneta lampoaan.
tgltzflt: ekologisella ja energiatehokkaalla + Ala avaa uunin luukkua kypsentdessasi
valla:

Sul K iid ruokaa "Eko-puhallinlampd” -toiminnolla.
ulata pakasteruoat ennen niiden Jos luukkua ei avata, sisdlampdétila pysyy
valmistamista.

S . L o optimaalisena ja saastaa energiaa "Eko-
+ Kayta uunissa tummia tai emaloituja

AN . e puhallinlampd” -toiminnossa, ja tama
astioita, jotka johtavat paremmin lampoa. lampétila voi erota Naytts naytetysta.

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista, kansallisten
ympéristomaarayksiemme mukaan. Ald
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne
paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.
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3 Laitteesi

3.1 Product Introduction

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Ohjauspaneeli 2 Valo
3 Ritilatasot 4 Partition sheet
5 Luukku 6 Kahva
7 Alalammitin (teraslevyn alla) 8 Lower fan motor (behind the steel
plate)
9 Tasojen asennot 10 Upper fan motor (behind the steel
plate)
11 Ylalammitin 12 llma-aukot
*  Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuotteessa ei 3.2 Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
vélttdmatta ole lamppua, tai lampun tyyppi ja kavitto
sijainti voi poiketa kuvasta. ayt 0

Tasta kappaleesta I0ydat yhteenvedon
laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja
toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
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3.2.1 Ohjauspaneeli

P L
PN — T @ s : PRGN
A [Tawls ¢ s 00d5" 5220 _+
O R I S 1 Q
DO = 40,0 0 = »l
| | |
1 2 3
1 Toiminnon valintanuppi 2 Ohjausyksikko
3 Lampdotilan valintanuppi
Jos tuotteessa on nupit sen ohjaamiseen, Uunin sisalampatilan ilmaisin
voivat nama olla joissakin malleissa Voit katsoa uunin sisdlampétilan
sellaiset, ettd ne ponnahtavat ulos, kun niitd  |ampétilan symbolista naytdlla. Kun
painetaan (upotetut nupit). Jos asetukset keittdminen kaynnistyy, ndytetdan symboli
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin naytolla ja kun uunin sisélampétila
kyseistéd nuppia ja veda se ulos. Paina sitd saavuttaa asetetun lampétilan, jokaisen
uudelleen ja palauta se, saatojen tason symboli syttyy.
suorittamisen jalkeen. e e e
- . . 3.3 Uunin kayttotoiminnot
Toiminnon valintanuppi
Voit valita uunin toiminnot toiminnon Toimintotaulukossa voidaan asettaa
valintanupilla. Valitsemiseksi, kosketa uunissa kaytettavat toiminnot ja korkein ja
ensin (D ndppaints ja kytke uuni palle. alin lampatila naille toiminnoille naytetaan.
Kierr sitten toiminnon valintanuppia Téssa esitetty kayttétilojen jérjestys voi
oikealle/vasemmalle. erota tuotteesi jarjestyksesta.
Lal.npot.llanu!)pl o Jos poikkivélilevy asetetaan
Voit valita keittolampdtilan lampdtilan tuotteeseen, 280 °C:n
ohjausnupilla. Valitsemiseksi, kosketa maksimilampétila laskee 250
ensin (D ndppainta ja kytke uuni paille. °C-seen.
Kierra sitten lampotilanuppia oikealle/
vasemmalle.
Ala-Ylaosa ja yksittadinen iso osa
Toimintosymbolil LAmpatil
P ampo R . o
Yks; ssauuri Alempiosa| Ylsosa Toiminnon kuvaus aaluep(°(I:) Kuvaus ja kéytté
Uunia ei ole lammitetty. Vain puhallin
(takaseindssa) on kaytossa. Irtonaiset
pakasteruoat sulatetaan hitaasti
B Kavtts puhaltimella . huonelampétilassa, keitetty ruoka
& % ytop jashdytetaan. Kokonaisen lihakappaleen
sulatus kestda kauemmin kuin
irtonaisten ruokien. My&s uunin lamppu
syttyy.
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Yl&- ja alalampd

40-280

Ruoka ldmmitetaan yla- ja alapuolelta
samanaikaisesti. Sopii kakuille, leivoksille
tai kakuille ja muhennuksille
leivontavuoissa. Kypsennys tapahtuu
yhdella pellilla.

Alalampo

40-220

Vain alaldammitys on kdytdssa. Se sopii
ruoille, jotka on ruskistettava pohjasta.

$ &

Puhallinavustettu
ala-/ylalampo

40-280

Yl&- ja alalammittimen lammittdma ilma
jaetaan tasaisesti ja nopeasti koko uuniin
puhaltimella. Kypsennys tapahtuu yhdella

pellilla.

® @

Puhallinlampo

40-280

Puhallinlammittimen kuuma ilma jaetaan
tasaisesti ja nopeasti koko uuniin
puhaltimella. Se sopii kypsennykseen
usealla pellilla eri hyllytasoilla.

® @

Eko-puhallinlampd

160-220

Energian sdastamiseksi voidaan kayttaa
tata toimintoa "Puhallinlampd” sijaan
160-220 °C lampdétila-alueella. Mutta
keittoaika pitenee hieman. Kun tama

toiminto on valittu, "ECO" ilmestyy
naytolle kahden ensimmaisen sekunnin
ajan. Suositeltu lampétila-arvo tulee
nakyviin 2 sekunnin jalkeen.

Pitsatoiminto

40-280

Alalammitin ja puhallinlammitys ovat
kaytossa. Soveltuu pitsan
kypsennykseen.

@@‘ ®@®

Ylalampdo+tuuletin

40-280

Ylalampé ja takaseinén tuuletin ovat
paalla. Kuumaa ilmaa jaetaan
tuulettimella paremmin verrattuna
tilanteeseen, jossa vain ylalampo on
kaytossa.

<)

"3D" toiminto

40-280

Yla- ja alaldmmitin,
puhallinlammitystoiminto ovat kadytossa.
Tuotteen jokainen puoli kypsennetdan
tasaisesti ja nopeasti. Kypsennys
tapahtuu yhdella pellilla.

¢

Alagrilli

40-280

Pieni grilli uunin katossa on kaytdsséa. Se
sopii pienten ruokamaérien
grillaamiseen.

—
WA W

——
WV W

Taysi grilli

40-280

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. Se
sopii suurten ruokamaarien
grillaamiseen.

¥ %

Puhallinavustettu
taysi grilli

40-280

Suuren grillin lAmmittdma ilma jaetaan
tasaisesti ja nopeasti koko uuniin
puhaltimella. Se sopii suurten
ruokamaarien grillaamiseen.
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@ R Sits Kvtetds s .
) ) U . ytetdan ruoan pitdmiseksi
Lampimand pito 40-100 tarjoiluvalmiina pitkia aikoja.
Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi. Tdma toiminto
Helbpo mahdollistaa uunissa olevan lian (joka ei
- - hévr ul:f:iistus - ole piintynyt) pehmentamisen ja
e yryp puhdistamisen helposti. Katso helpon
hoyrypuhdistuksen ohjeet
puhdistusosasta.
. Sita kdytetddn uunin itsepuhdistukseen
~www JELO Pyrolvysi - korkealla lampétilalla. Sité suositellaan
- - - talouydell)ilzen tila - kayttoon, kun uunin on hieman likainen.
Lue tdmén toiminnon ohjeet huolto- ja
puhdistusosasta.
| Hi Sitd kdytetdan uunin itsepuhdistukseen
} : Pyrolyysi : korkealla ldmpétilalla. Lue tdman
Ed yrolyy toiminnon ohjeet huolto- ja
puhdistusosasta.
Ylemman ja alaosan toimintoyhdistelmat
Toimintosymbol |Toiminnon Toimintosymboli | Toiminnon Toimintosymboli | Toiminnon
i kuvaus kuvaus kuvaus
@ @ W VAW W
Puhallinlampd + Puhallinlampd + Taysi grilli +

Puhallinlampd Alalampd Puhallinlampd
: : ® :
® hd Kayttd
Puhallinlampo + Alagrilli + % puhaltimella +
@ Pitsatoiminto @ Puhallinlampo £ Kaytto
puhaltimella

Yla-alaosan yhteentoimivuuden lampétilan asetusvalit

Yhden osan lampétilaan vaikuttaa toisen osan lampotila-asetus kaksiosaisessa kypsennysprosesseissa. Tadsta
syysta osien lampétiloihin on asetettu rajoituksia. Lampatilavélit, jotka voit asettaa toiselle osastolle, on annettu
seuraavissa taulukoissa perustuen yhdelle osalle asettamaasi lampétilaan.

Yldosan lampétila | Lampdtila, joka voidaan asettaa Alemman osan Yldosan lampotila sdddettédvissa
asetettu (°C) alaosaan lampotila asetettu
Minimi (°C) | Maksimi (°C) (0 Minimi (°C) | Maksimi (°C)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250
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Uunin kypsennysosat

Voit valmistaa ruokaa neljélla eri tavalla eri
osissa kayttamalla uunisi ristikkaislevya tai
poistumalla tuotteesta.

Yldosa

Voit kokata vain yldosassa. Sopii
grillaukseen ja pienikokoiseen
ruoanlaittoon. Kun yldosa on aktiivinen,
ndytolla nakyy yldosan, lampatilan
ilmaisimen ja ajan/keston osoitinnaytot.
Tama osio on aktiivinen vain, jos yldosan
toimintonayton vieressa on > symboli.
Alempi osa

Voit valmistaa ruokaa vain alaosassa. Sopii
keskikokoiseen ruoanlaittoon. Kun alaosa
on aktiivinen, naytolla nakyy alemman osan,
lampdtilan ilmaisimen ja ajan/keston
osoitinndytét. Tama osio on aktiivinen vain,
jos alaosan toimintonayton vieressa on >
symboli.

Ala-ylempi osa

Voit valmistaa ruokaa ylemmassa ja
alemmassa osastossa samanaikaisesti. Se
soveltuu kahden eri ruoan valmistukseen.
Kun ylempi ja alempi osio ovat aktiivisia,
naille osille ominaiset toiminto-, lampé&tila-
ja aika/kesto-osoittimet nakyvat ndytossa
erikseen. Jos molemmissa osissa on >
symbolit niiden toimintondyton vieressa,
molemmat osat ovat aktiivisia.

Yksi suuri osa

Voit kokata yhdessa suuressa osassa.
Sopii suurikokoiseen ja useaan
ruoanlaittoon. Kun yksittainen suuri lokero
on aktiivinen, molempien osien

toimintondyttd on mukautettu yhdeksi
osaksi. Nakyviin tulee alemman lokeron
lampatilan ja ajan/keston ilmaisinnadytot.

3.4 Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita
lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita
kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki
kayttoohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat
valttamatta ole saatavilla laitteeseesi.

Laitteesi pellit voivat vaantya
lampdvaikutuksesta. Télla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen.

Muoto palaa takaisin pellin
jaahtyessa.

Syva pelti

Kaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
kerdaamiseen grillattaessa.

Leivosvuoka

Kaytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
ja kekseihin.
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Paistoritila p

K&ytetdan ruoan paistamiseen tai , -
kypsennettavan, paistettavan tai AN //,,_—‘e m
haudutettavan ruoan asettamiseksi «§ Sy ‘ ) /
halutulle tasolle. s i il
Mallit ritilétasoilla : , I |
Uy
1 L é.

Poikkivalilevyn sijoittaminen

Jos haluat kypsentaa vain uunin yla-, ala-
tai alaosassa tai yhdessa ala- ja ylaosassa,
aseta poikittaislevy seuraavan kuvan
Mallit ilman ritildtasoja : osoittamalla tavalla ritildasentoon..

Ennen kuin asetat vélilevyn 3, aseta
se ritilan paahan tasaisesti ja aseta
se sitten uuniin tukevasti. Jos

asetat sen vinoon asentoon,
poikkivalilevy vaurioituu.

Osituslevy ¥
Kaytetdan kypsennystilan jakamiseen I
kahteen osaan. 'k

Paistoritilan asettaminen paistotasoille
On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan puolen

3.5 Laitteen lisatarvikkeiden kaytto tasoille oikein. Asetettaessa paistoritilds

Paistotasot halutulle tasolle avoimen osan tulee olla
Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt edessa. Parempaa kypsennystulosta varten
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella. paistoritila tulee kiinnittaa ritilatasolle

rajoittimella. Se ei saa ylittda rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.
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Pellin asettaminen paistotasoille

On my0s tarkeaa asettaa pelti ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa peltia halutulle
tasolle sen kadensijan puolen tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
pelti tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittaa rajoitinta ja
osua uunin takaseindamaan.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estaa sita putoamasta ritilatasolta. Taman
toiminnon ansiosta ruoan ottaminen
uunista on helppoa ja turvallista.
Poistettaessa paistoritilaa voit vetaa sita
eteenpain, kunnes se saavuttaa rajoittimen.
Jos haluat vetaa sen kokonaan ulos, se
taytyy nostaa rajoittimen yli.

Pellin rajoitintoiminto

My0s pellissa on rajoitintoiminto, joka
estaa peltid putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
ved3 sitd itsedsi kohti, kunnes se saavuttaa
rajoittimen. Jos haluat vetaa sen kokonaan
ulos, se taytyy nostaa rajoittimen yli.

Paistoritilan ja pellin oikea asettelu
teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritildtasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti tai
paistoritila voidaan helposti asentaa tai
poistaa. Kaytettdessa pelteja ja
paistoritilita teleskooppisilla kiskoilla tulee
olla varovainen, etta teleskooppisten
kiskojen edessa ja takana olevat tapit
nojaavat grillin reunoihin ja peltiin (kuten
kuvassa).
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3.6 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm) 595 /594 /567

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Jannite/taajuus 220-240V ~; 50 Hz
E;jl)l/(t;)itstﬁ;/én / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Kokonaisvirrankulutus (kW) 2,8

Uunin tyyppi Monitoimiuuni

Perustiedot: Kotitalouden sdhkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1-/ IEC 60350-1 -standardien
mukaisesti. Arvot on maaritetty kohdassa Yl&- ja alalampd tai (jos olemassa) Puhallinavustettu ala-/ylalampo
toiminnoissa vakiokuormalla.

Energiatehokkuusluokka maéritetdan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siitd, onko laitteessa. 1-Eko-
puhallinlampd , 2-Puhallinlamp6 , 3-Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1&- ja alalampo.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensiasetukset

Aseta aina kellonaika, ennen uunin

@ kayttamista. Jos sité ei aseteta, ei
keittdminen onnistu kaikissa
uunimalleissa.

1. Kun uuni kdynnistetdan ensimmaisen
kerran, ndytetaan asetettu kellonaika
naytolla.

2. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy nadytossa), paina
ndppdintd © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

= Nayttoon ilmestyy aikalaskuri
3-2-1. Kun laskuri paattyy,
asetusvalikko aktivoituu.

3. Kosketa &/@® nappaimia, kunnes ©
symboli tulee nayttoon.

4. Kosketa (O nappainta ajastinkentan
aktivoimiseksi.

= Ajastinkentté ja & symboli
vilkkuvat naytolta.

) M

O = A ENCINC) %XV ]

5. Aseta kellonaika koskettamalla ®/©
nappaimia ja aktivoi minuuttikentta
koskettamalla © ndppainta uudelleen.

o
1300

a e_@_@g = Bl

= Minuuttikentta ja £ symboli
vilkkuvat naytélta.

O =

1300

A O,® @v >

6. Kosketa @/© nappéimia asettaaksesi
minuutit. Vahvista asetus koskettamalla

(O nappainta.

O =

325

L 0,3RO = Pl

O =

= Kellonaika on asetettu ja &
symboli palaa jatkuvasti.

kellonaikaa myohemmin kuten
kuvattu osassa "Asetukset".

Jos sahkokatkos tapahtuu,
kellonajan asetukset perutaan. Se

Jos ensimmaista ajastinasetusta ei
suoriteta, kellonaika kaynnistyy
ajasta 12:00. Voit muuttaa
@ on asetettava uudelleen.

4.2 Ensimmadinen puhdistus

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

N

Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet tuotteesta.

w

. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jadneet jaamat
palavat ja irtoavat.

e

Valitse laitetta kayttdessasi korkein
lampdtila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kdytossa. Katso “"Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

o

Odota, ettad uuni jadhtyy.

o

Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.
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Ennen lisatarvikkeiden kayttoa:

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet
saippuavedelld ja pehmeadlla pesusienella.
HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai

puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.

Al kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton
aikana voi esiintya savua ja hajua useiden
tuntien ajan. Tdma on normaalia ja vain
hyva ilmanvaihto vaaditaan niiden
poistamiseen. Valta syntyvan savun tai
hajun hengittamista.
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5 Uunin kaytto

5.1 VYleisia tietoja uunin kaytosta

Jaahdytystuuletin ( Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi. )

Tuotteessa on jaahdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kdynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jadhdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Al peita naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytossa ja kun uuni on
kytketty pois paalta (noin 20—30 minuuttia).
Jos valmistat ruokaa kdynnistamalla uunin
ajastimen, jadhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta kaikkien
toimintojen kanssa. Kayttaja ei voi
vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy automaattisesti
paalle ja pois paalta. Tama eiole
toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta tiettyna
aikana.

Joissakin kypsennystoiminnoissa lamppu
ei syty energian saastamiseksi.

Jos laitteen luukku avataan uunin ollessa
kaynnissa tai suljettuna, uunin lamppu
kytkeytyy paalle automaattisesti.

Jos ohjauspaneelissa on “§N nappain: Kun
uunin lamppu kytkeytyy paalle tai pois
paalta automaattisesti, voit kytkea lampun
paalle tai pois paalta koska tahansa
koskettamalla 7Y~ -nappainta.

5.2 Uunin ohjausyksikon kaytto

Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

+ Maksimiaika, joka voidaan asettaa
paattymisajaksi on 5:59 tuntia.
Lammitystoiminnossa tama aika on
23:59 tuntia. Jos sdhkokatkos tapahtuu,
esiasetettu kypsennys ja kypsennysaika
perutaan.

+ Kun saatoja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytdlla vilkkuvat. Tehdyt
asetukset on tallennettava, joko
koskettamalla kuvauksessa esitettya
nappainta tai odottamalla hetken.

- Keittoaika asetetaan, kun keittaminen
alkaa ja jaljella oleva aika naytetaan
naytolla.

+ Jos nopea esilammitys on kaytossa
ohjausyksikossg, A} symboli ilmestyy
nayttdon, kun aloitat keittdmisen ja uuni
saavuttaa asetetun keittolampatilan
nopeasti. Katso tietoja
pikalammitystoiminnosta osassa
“Asetukset”.

Ohjausyksikkd
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Nappdimet :

1 :Péaélle/pois-ndppain

2 :Cooking section selection key
3 :Halytysnappain

4 :Viahennys- ja edistymisnappain
5 :Lisdys-ja edistymisndppain

6 :Aika- ja asetusndppdin

7 :Lamppunédppéin

8 :Leipomisen kaynnistys-/pysaytysnappéin
limaisinalueet :

9 :Lampdtilan ilmaisinalue

10 : Ajan/keston merkkivalokentta
11 : Toimintonaytto

Nayton symbolit :

ONEEXXF@POEL—-VYDHO

: Leipomisajan symboli

: Halytyssymboli

: Leipomissymboli

: Uunin sisalampotila

: Pikalammitys (tehostin) -symboli
: Asetukset-symboli

: Nappainlukkosymboli

: Adnenvoimakkuustason symboli
: Kirkkaussymboli
: Sulatussymboli

: Ladmpimanéapitosymboli

: Symboli leivontaan eko-puhaltimella

: Single large cooking section symbol

: Lower cooking section symbol

: Upper cooking section symbol

10 9
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: Double cooking section symbol
: Poista ohjaimen symboli

: Wifi-symboli *

: ltsepuhdistussymboli *

: Luukun lukituksen symboli *
: Sisdlampatilamittarin symboli *

*  Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

Uunin kytkeminen paalle

Kytke uuni paalle koskettamalla O
nappainta.

Jos osituslevya ei ole asennettu, kun uuni
avataan, ilmestyy yhden suuren osan
ensimmainen kayttétoiminto ndyttéon. Jos
osituslevy on asennettu, naytetdan
alemman osan ensimmainen
kayttotoiminto. Toiminto, lampatila,
kypsennysaika ja voidaan saataa, kun
nayttd on tassa tilassa.

Jos asetuksia ei tehda naytoll3,

@ ja kellonaika ilmestyy nayttoon.

uuni sammuu 3 minuutin kuluessa

Uunin sammutus

Sammuta uuni koskettamalla (D nappainta.
Kellonaika ilmestyy nayttoon.
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Kypsennys yhdella suurella osalla, vain

alemmalla tai ylemmailla osalla. ) HEE ="

v’ Seuraavissa ohjeissa on kuvattu
kypsennys yhdella suurella osalla, vain

. o> D 0 0,0 O .
alemmalla osalla tai ylemmalla osalla
samanaikaisesti. -

4. Kun keitto-osa, jota haluat kayttdaa on

Kypsentamiseksi yhdelld suurella aktivoitu, valitse kypsennystoiminto
@ osalla, poista osituslevy tuotteesta. toiminnon valintapainikkeella.
5. Valitulle toiminnolle esiasetettu
1. Kypsentamiseksi yhdellad suurella osalla, l&dmpdtila ilmestyy nédyttoon. Aseta
poista osituslevy tuotteesta. Jos haluat haluttu lampatila lampétilanupilla, jos
kypsentaa vain alemmalla tai ylemmalla haluat muuttaa lampétilaa.
osalla, asenna osituslevy.
- P i
2. Kytkg'gurjl paalle koskettamalla O T~ P
nappainta. = ar

= Jos osituslevya ei ole asennettu,
kun uuni avataan, ilmestyy yhden
suuren osan ensimmainen
kayttotoiminto nayttoon. Jos
osituslevy on asennettu, ndytetaan

a!gmmap "_Sa“ ensimmainen Jos muutat toimintoa esiasetetun
kayttotoiminto.

lampdtilan muuttamisen jalkeen,
ndytetaan viimeisin lampatila
naytolla. Jos asetettu lampdtila ei

> minfnin| Qe kuitenkaan ole valitun toiminnon
HLUU =10 lampdtila-alueella, ndytetaan taman
O = 0 0,0 O =~ Pl toiminnon korkein saadettava
lampdtila.

Kuvaus 1: Jos osituslevy on asennettu:
6. Jos haluat kypsentaa asettamatta

— keittoaikaa, aloita kypsennys
napayttamalla P |l ndppainta.

D = D 0,0 ® =l @Kun kypsennys aloitetaan

sdatamatta keittoaikaa, ei uuni
sammu automaattisesti

Kuvaus 2: Jos osituslevya ei ole asennettu: .
kypsennyksen paattyessa.

3. Kun osituslevy on asennettu, on Kayttdjan on lopetettava
alemman osan keittoalueen naytto kypsennys.
aktivoitu. Valitse ylempi osa
napayttamalla @) nappainta. = Uuni kdynnistyy vélittémasti

valitulla toiminnolla ja [ampétilalla
ja nayttoon ilmestyvat lampotila
seka kulunut aika. Naytolla
naytetdan p ja | symbolit. Kun
lampatila uunissa saavuttaa
asetetun lampatilan, jokainen

uunin lampatilan vaiheen |

= > symboli ilmestyy ylemmalle
osalle kuuluvaan toimintonayttoon.
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symboli syttyy. Kypsennyksen
aloittamisen jalkeen kulunut aika
ilmestyy kesto-/tuntindyttoon.

7. Jos haluat kypsentaa asettamalla
keittoajan aloita kypsennys
napayttamalla (O nappainta kerran.

= (O symboli tulee nayttoon.

-2 mnink
—_— o au Cu
O = 0 0,8 O |
Kuvaus 3: Yhdelle suurelle osaITe:
> o0 50"

O = ge@@ ]

Kuvaus 4: Vain alemmalle osalle:

T

°i4 &

O = aeﬁ@%

Kuvaus 5: Vain ylemmalle osalle:

>

Keittoajan saatamiseksi nopeasti
voit koskettaa @® nédppainta

asettaaksesi kypsennysajaksi 30
minuuttia, kun kayttétoiminto ja
lampdtila on asetettu, kayttamalla
@/O néppaimia.

8. Aseta keittoaika @/O nappaimia.

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,

ja 5 minuutilla 15 minuutin jalkeen.

9. Kun toiminto ja lampétila on asetettu
kosketa P || ndppainté keittamisen
aloittamiseksi.

= Uuni kdynnistyy valittomasti

valitulla kdyttotoiminnolla ja
lampatilalla. Asetetun
kypsennysajan laskuri nakyy
naytolla. Naytolla ndytetdan p ja

}{ symbolit. Kun lampatila uunissa
saavuttaa asetetun [ampdtilan,
jokainen uunin lampétilan vaiheen
{ symboli syttyy.

10.Jos kypsennyksen keittoaikaa ei
asetettu, ei uuni sammu
automaattisesti. Sinun on itse
valvottava keittamista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis kosketa
P |l ndppainta keittdmisen
lopettamiseksi tai kosketa (D nappainta
uunin sammuttamiseksi kokonaan.

11.Jos kypsennyksen keittoaika on
asetettu, iimestyy, "End" teksti
ndyttoon asetetun keittoajan
paattyessa, aanimerkki kuuluu ja
kypsennys paattyy.

= Varoitusaani kahdelle minuutille. Jos
kosketat P |l ndppéinta varoitusaénen
kuuluessa ja “End” tekstin ndkyessa
ndytolla, jatkaa uuni toimintaa
loputtomasti. Uuni sammuu, jos O
nappainta kosketetaan. Jos jotain
nappaintd, paitsi naita, kosketetaan,
varoitusaani loppuu.

Kypsennys alemmalla ja ylemmailla osalla.

v’ Seuraavissa ohjeissa on kuvattu eri
aterioiden kypsennys alemmalla ja
ylemmalla osalla yhdessa. Maarita
ennen kypsennyksen aloittamista
aterialle sopivat ylemman ja alemman
osan toiminnot. Katso ylemman-
alemman osan toimintoyhdistelmat
kohdassa “Uunin kayttotoiminnot”.

1. Asenna osituslevy ja sijoita ateriat uunin

osan tasoille, joilla kypsennys
suoritetaan.

2. Kytke uuni péalle koskettamalla (O

nappainta.
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= Kun uuni on paalla, nakyy alemman
osan ensimmainen toiminto
naytolla.

>

O = a

J
(-
3
(-

4

3. Saada alemman osan toimintoa ja
|ampédtilaa toiminnan ja lampatilan

valintapainikkeilla.
C

= > symboli ilmestyy ylemmalle
osalle kuuluvaan toimintonayttoon.

:/P\

4. Jos haluat kypsentaa asettamatta
keittoaikaa, aloita kypsennys
ndpayttamalld p || ndppainta.

= (O symboli ilmestyy alemman osan
aika-/kestonayttoon.

>l @

O =

o U0 50"
8 0,0 = bl

s

Keittoajan saatamiseksi nopeasti
@ voit koskettaa @ ndppainta
asettaaksesi kypsennysajaksi 30
minuuttia, kun kayttotoiminto ja
lampatila on asetettu, kayttamalla

@/O nappaimia.

6. Aseta keittoaika ®/© nappaimia.

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,

ja 5 minuutilla 15 minuutin jalkeen.

Kun kypsennys aloitetaan
saatamatta keittoaikaa, ei uuni

sammu automaattisesti
kypsennyksen paattyessa.
Kayttadjan on lopetettava
kypsennys.

= Uuni kdynnistyy valittomasti
valitulla toiminnolla ja [ampdtilalla
ja nayttoon ilmestyvat lampdotila
seka kulunut aika. Naytolla
naytetdan p ja | symbolit. Kun
lampotila uunissa saavuttaa
asetetun lampdtilan, jokainen
uunin lampatilan vaiheen |
symboli syttyy. Kypsennyksen
aloittamisen jalkeen kulunut aika
ilmestyy kesto-/tuntindyttdon.

5. Jos haluat kypsentaa asettamalla
keittoajan aloita kypsennys
napayttamalla (O nappaéinta kerran.

7. Kun toiminto ja lampétila on asetettu
kosketa P || ndppainta keittamisen
aloittamiseksi.

= Uunin alempi osa kdynnistyy

valittémasti valitulla toiminnolla ja
lampdtilalla. Asetetun
kypsennysajan laskuri nakyy
naytolla. Naytolla naytetdan p ja

{ symbolit. Kun lampotila uunissa
saavuttaa asetetun [ampdtilan,
jokainen uunin lampétilan vaiheen
{ symboli syttyy.

8. Aktivoi ylempi osa napayttamalla [=)
nappainta.

50"
IE0»s

>l

Jood

= [M117-

1171
[N u |

D @ 0 0,® O =

9. Saada ylemman osan toimintoa ja
lampétilaa toiminnan ja lampdtilan
valintapainikkeilla.

>

>
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= > symboli ilmestyy ylemmalle

osalle kuuluvaan toimintondyttoon.

10.Jos haluat kypsentaa asettamatta
keittoaikaa, aloita kypsennys
napayttamalla P |l nappainta.

Keittoajan saatamiseksi nopeasti
@ voit koskettaa @ nappainta

asettaaksesi kypsennysajaksi 30
minuuttia, kun kayttotoiminto ja
lampdtila on asetettu, kayttamalla
@/O néppaimia.

12.Aseta keittoaika @/O nappaimia.

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,

ja 5 minuutilla 15 minuutin jalkeen.

Kun kypsennys aloitetaan
sdatamatta keittoaikaa, ei uuni

sammu automaattisesti
kypsennyksen paattyessa.
Kayttdjan on lopetettava
kypsennys.

= Uunin ylempi osa kaynnistyy
valittémasti valitulla toiminnolla ja
lampotilalla ja nayttoon ilmestyvat
lampdtila sekd kulunut aika.
Naytolla naytetaan p ja |
symbolit. Kun lampatila uunissa
saavuttaa asetetun lampatilan,
jokainen uunin l[ampédtilan vaiheen
i symboli syttyy. Kypsennyksen
aloittamisen jalkeen kulunut aika
ilmestyy kesto-/tuntindyttoon.

11.Jos haluat kypsentaa asettamalla
keittoajan aloita kypsennys
ndpayttamalla © nappéinté kerran.

= (O symboli ilmestyy ylemman osan
aika-/kestonayttoon.

> °f30 50"
> ® o000 IHO >
O = 0 0,0 O |

13.Kun toiminto ja lampdtila on asetettu
kosketa P || ndppainta keittamisen
aloittamiseksi.

= Uunin ylempi osa kdynnistyy

valittdmasti valitulla toiminnolla ja
lampatilalla. Asetetun
kypsennysajan laskuri nakyy
naytolla. Naytolla naytetaan p ja

{ symbolit. Kun lampdtila uunissa
saavuttaa asetetun [ampdtilan,
jokainen uunin lampatilan vaiheen
{ symboli syttyy.

> COoH0 IH s
-2 s
] O |2 Ii»s
O = 0 0,0 O

B\

14.Jos kypsennyksen keittoaikaa ei
asetettu, ei uunin kumpikaan osa
sammu automaattisesti. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja sammutettava
uuni. Lopeta kypsennys napayttamalla
P Il ndppainta, kun osa, jossa kypsennys
on valmis, on aktivoitu Kun kypsennys
toisessa osassa paattyy, aktivoi ensin
toinen osa [&) ndppaimella ja napayta p |l
nappainta kypsennyksen paattamiseksi.
Jos haluat sammuttaa molemmat osat,
napayta (D nappainta uunin
sammuttamiseksi kokonaan.

15.Jos kypsennyksen keittoaika on

asetettu, "End" teksti ilmestyy kaytetyn
osan lampdtilandyttoon, aanimerkki
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kuuluu ja tdma osa sammuu. Toinen
osa jatkaa toimintaa, kunnes keittoaika
paattyy. Kun toisen osan keittoaika
paattyy, "End" teksti ilmestyy taman
osan lampdétilanayttoon, aanimerkki
kuuluu ja tama osa sammuu.

= Kussakin osassa kuuluu varoitusaani
kaksi minuuttia halytysaikavalin
paatyttyad. Jos kosketat P |l nappainta
varoitusaanen kuuluessa ja “End”
tekstin nakyessa naytolla, jatkaa uuni
toimintaa loputtomasti. Uuni sammuu,
jos D nappainta kosketetaan. Jos
jotain nappainta, paitsi naita,
kosketetaan, varoitusaani loppuu.

5.3 Asetukset

3-2-1 laskuri naytetaan valikoissa
tai asetuksissa, jotka on aktivoitava
painamalla pitkaan. Kun laskuri

paattyy, kyseinen valikko tai asetus
aktivoituu.

Nappainlukon aktivointi
Nappainlukkotoiminnolla voidaan estaa
ohjausyksikon toimintojen kayttaminen.

1. Kosketa @/© nappaimia
samanaikaisesti, kunnes (& symboli
tulee ndyttoon.

7
DO = Qg\@é Ol |

= & symboli ilmestyy ndyttoon ja
nappainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappainta kosketetaan nappainlukon
ollessa paalla, daanimerkki kuuluu ja &
symboli vilkkuu.

Kun néappainlukko on aktivoitu, ei
@ ohjausyksikon nappaimia voida

kayttaa. Nappainlukkoa ei peruta

sdhkokatkoksen tapahtuessa.

Nappainlukon poistaminen kaytosta

1. Kosketa ®/O néappaimia
samanaikaisesti, kunnes (& symboli
katoaa naytolta.

» () symboli katoaa naytolta ja

nappainlukko sammuu.

Halytyksen asetus

Voit my0s kayttaa tuotteen ohjausyksikkda
muuhun kuin keittdmiseen, kuten
varoituksiin tai muistutuksiin.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan
varoitustarkoituksiin. Voit kayttaa
halytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, ajastin lahettaa
aanimerkin.

Suuri hédlytysaika voi olla 23 tuntia
@ 59 minuuttia.

1. Kosketa Q) nappainté asettaaksesi
hélytysaikavalin.

= [ symboli alkaa vilkkua naytolla.

L
LU

O = Qﬁa@ © = Dl

2. Aseta hélytysaika @/© nappaimilla.
Kosketa /) ndppaintd asetuksen
vahvistamiseksi.

xS niniulnl
U
O = JARNCINN{C = Dl

= [\ symboli palaa jatkuvasti ja
hélytysajan laskuri kdynnistyy
naytolla. Jos halytysaika ja
keittoaika asetetaan
samanaikaisesti, ndytetdaan
lyhyempi aika naytdlla.
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3. Kun hélytysaika paattyy, Asymboli alkaa
vilkkumaan ja lahettdaa aanimerkin.

Halytyksen sammutus

1. Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Paina mita
tahansa painiketta sammuttaaksesi
aanimerkin.

= Aanimerkki paattyy.
Jos haluat peruuttaa halytyksen.

1. Kosketa Q) nappaintd asettaaksesi
halytysaikavalin. Kosketa & nappaints,
kunnes "00:00” symboli tulee nayttdoon.

2. Voit peruuttaa halytyksen myos
koskettamalla L) nappaéinta pitkaan.

Aznentason asetus

Voit asettaa ohjausyksikdn ddnentason.
Uunin on oltava pois paalta taman
asetuksen suorittamiseksi.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nékyy naytossa), paina
nappainta © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa @/© nappaimia, kunnes
tulee nayttoon.

3. Aktivoi danentason asetus
koskettamalla (O ndppainta uudelleen.
(b-1, b-2)

4. Aseta haluttu d&ni ®/@ nappaimilla.

= Valittu ddnentasoasetus vahvistetaan
valittomasti. Kosketa O nappainta
palataksesi asetusvalikkoon.
Nayton kirkkauden asetus
Voit asettaa ohjausyksikon nayton

kirkkauden. Uunin on oltava pois paalta
tdman asetuksen suorittamiseksi.

1. Kun uuni on kytketty pois paaltd (mutta
kellonaika nékyy nadytossa), paina
nappainta © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa @/@ nappéaimia (J kunnes
tulee nayttoon.

3. Aktivoi kirkkausasetus koskettamalla ©©
nappainta uudelleen.

4. Aseta haluttu kirkkaus ®/©
nappaimilla. (d-1, d-2, d-3)

= Valittu kirkkausasetus vahvistetaan
vélittomasti. Kosketa O ndppainta
palataksesi asetusvalikkoon.

Pikaesilammitystoiminnon (tehostin)
asetus

Voit kayttaa tuotetta keittdmiseen
automaattisesti
pikaesilammitystoiminnolla. Taman
suorittamiseksi, pikaesilammitystoiminto
on aktivoitava. Uunin on oltava pois paalta
taman asetuksen suorittamiseksi.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy nédytossa), paina
nappadinta © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa ®/O nappaimia, kunnes A
symboli tulee nayttoon.

3. Aktivoi pikalammitysasetus (tehostin)
koskettamalla © nappainta uudelleen.

4. Aseta @/O nappaimilla “OFF” asetus
tilaan “ON” naytolla.

= Valittu pikaesilammitysasetus
vahvistetaan valittomasti. Kosketa
nappainta palataksesi asetusvalikkoon.

Voit sammuttaa
pikaesilammitysasetuksen samalla

tavalla. Muuttamalla asetukseksi
“OFF”, voit peruuttaa
pikaesilammitysasetuksen.

Aiemmin asetetun péaivanajan
muuttaminen.

1. Kun uuni on kytketty pois paalta (mutta
kellonaika nakyy nédytossa), paina
nappadinta © noin 3 sekunnin ajan
asetusvalikon avaamiseksi.

2. Kosketa ®/© nappaimia, kunnes £
symboli tulee nayttoon.
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3. Kosketa O nédppéinta ajastinkentén
aktivoimiseksi.

= Ajastinkentta ja & symboli
vilkkuvat naytolta.

Nalninln
UL

O ® 5 0,0 %\ | 5.

4. Aseta kellonaika koskettamalla /&

= Minuuttikentté ja & symboli
vilkkuvat naytolta.

1300

O 8 2o 0,0 @ >l

Kosketa @/© néppéaimia asettaaksesi
minuutit. Vahvista asetus koskettamalla

(O néppainta.

nappdimia ja aktivoi minuuttikentta = Valittu kellonaika vahvistetaan

koskettamalla O ndppainta uudelleen.
o
1300
O = al @_@_w = Pl

6 Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

vilittomasti. Kosketa O ndppainta
palataksesi asetusvalikkoon.

Tassa osassa on esitetty J
ruoanvalmistusvihjeita.

Taman lisdksi huomaat, ettd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. My6s sopivat

uunin asetukset ja varusteet naille .
elintarvikkeille on esitetty.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista uunissa

+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa
hoyrya, kun sen luukku avataan ruoan
kypsennyksen aikana tai sen jalkeen.
HOoyry voi polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi. Pysy loitommalla uunista
avatessasi luukun.

+ Runsas ruoan kypsennyksen aikana

muodostuva hoyry voi olla

kondensoitunutta vetta, jota muodostuu
uunin sisé- ja ulkopinnoille seka uunia
ympardiville pinnoille lampdtilaeron
vuoksi. Tdma on normaalia.

Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampdétilan

ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja

ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.
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Poista aina kdyttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa ruokaa
kypsentymasta kunnolla.

Jos kypsennat ruokia omalla reseptill,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen samankaltaisista
ruoista.

Kayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden valmistajan
ilmoittamat varoitukset ja tiedot.
Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamaasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittaa astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampdtilalle.

Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Al4
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.



6.1.1 Leivokset ja uuniruoat

Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kdyta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etadlle takaseindsta.

Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampétilassa.

Ruoan mukainen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokaméaarasta ja keittoastian
koosta.

Metalli-, keramiikka- ja lasivuoat
pidentavat keittoaikaa ja leivonnaisten
pohja ei rusketu tasaisesti.

Jos leivinpaperia kaytetdan, voidaan
ruoan pohjassa havaita pienta
ruskettumista. Tassa tilanteessa
kypsennysaikaa on ehka pidennettava
noin 10 minuutilla.

Keittotaulukossa esitetyt arvot on
madritetty laboratoriotestien tuloksina.
Sinulle sopivat arvot voivat erota néista
arvoista.

Sijoita ruoka keittotaulukossa ehdotetulle
tasolle. Uunin alatasoa pidetdan tasona
1.

Kakkujen leivontavihjeet

Jos kakku on liian kuiva, lisaa lampdétilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.

Jos kakku on kostea, kdyta pienta
nestemaaraa tai laske lampdétilaa 10 °C
astetta.

Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

Jos kakun sisdosa on kypsentynyt hyvin,
mutta ulkopuoli on tahmea, kayta
vahemman nestettd, laske lampatilaa tai
lisaa kypsennysaikaa.

Vihjeet leivoksille

Jos leivos on liian kuiva, lisda lampotilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.
Kastele taikinalevyja maidosta, 6ljyst4,
kananmunista ja jogurtista koostuvalla
kastikkeella.

Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus ei
levid keittoastian yli.

Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta pohja
ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittda
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen viliin.

Paista leivos keittotaulukon mukaisessa
asennossa ja lampdétilassa. Jos pohja ei
siltikdan ole tarpeeksi ruskistunut, aseta
se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.

Keittopoyta leivonnaisille ja uuniruokille
yhdessa suuressa osassa

Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

Ruoka Kaytettava lisatarvike Toiminto Tason asento |Lampétila (°C)| Leipomisaika
(min) (arviolta)
Kakku pellilla Tavallinen vuoka * Yl&- ja alalampd 3 180 30..40
Kakku vuoassa Kakkuvuoka Puhallinlamps 3 190 40 .50
paistoritilalla **
. Tavallinen vuoka * Yl&- ja alalampd 3 160 25..35
Pienet kakut - —
Tavallinen vuoka * Puhallinlampd 2 160 35..45
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Ruoka Kaytettava lisatarvike Toiminto Tason asento |Lampétila (°C)| Leipomisaika
(min) (arviolta)

Pyored kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm,

Kiinnitetaan Klipsilla Yl&- ja alalampd 3 160 30..40
paistoritilaan **
Sokerikakku —
Pyored kakkuvuoka,
halkaisija 26 om, Puhallinlampb 3 160 35..45
kiinnitetaan klipsilla P
paistoritilaan **
Leivosvuoka * Yla- ja alaldmpd 3 170 25..35
Pikkuleivat
Leivosvuoka * Puhallinlampo 3 170 30..40
Leivokset Tavallinen vuoka * Yl&- ja alalampd 2 200 30..40
Bul Tavallinen vuoka * Yl&- ja alalampd 2 200 25..35
ulla
Tavallinen vuoka * Puhallinlampd 3 180 30..40
L Tavallinen vuoka * Yl&- ja alalampd 3 200 35..45
Taysjyvéleipa - —
Tavallinen vuoka * Puhallinlampd 3 200 35..45

Lasinen/metallinen
Lasagne suorakulmainen astia | Yl&- ja alalampd 20r3 200 30..40
paistoritilaan **

Pyored musta
metallinen vuoka,

halkaisija 20 cm, | '1&-1a alaldmpd 2 180 60 .. 75

paistoritilaan **

Omenapiirakka —
Py6red musta

T;tf;:gﬁ\nzvéj ?r(f' Puhallinlampd 3 170 60 ... 80

paistoritilaan **
Pi Tavallinen vuoka * Yl&- ja alalampd 3 250 ... 280 8..15

izza

Tavallinen vuoka * Pitsatoiminto 3 250 ... 280 6..12

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naité lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Ehdotukset valmistukseen kahdella
vuoalla

Ruoka Kaytettava lisatarvike Toiminto Tason Lampétila (°C) Leipomisaika
asento (min) (arviolta)

1 - Tavallinen vuoka *
Pienet kakut Puhallinlampd 1-4 160 35..45
4 - Leivosvuoka *

2 - Tavallinen vuoka *
Pikkuleivat Puhallinlampo 2-4 170 30..40
4 - Leivosvuoka *

2 - Tavallinen vuoka *
Pulla Puhallinlampd 2-4 180 30..40
4 - Leivosvuoka *

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Néita lisatarvikkeita ei valttamaétta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Kypsennyspoyta leivonnaisille ja
uuniruokille ylaosassa
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla
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Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kakku vuoassa K.akkL.JYU..OI.(.a Puhallinlampd 4 190 45..55
paistoritilallg **
Pienet kakut | Tavallinen vuoka *| Puhallinlampo 4 160 40 ... 50
Pikkuleivat Leivosvuoka * Puhallinlampo 4 170 30..40
Pulla Tavallinen vuoka *| Puhallinlampo 4 180 35..45

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.

Kypsennyspoyta leivonnaisille ja
uuniruokille alaosassa
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kakku vuoassa I(_akkquplia Puhallinlampo 1 190 45..55
paistoritilallg **
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku hau‘..a's'.la 260m, | b hallinlampd 1 160 40 .50
iinnitetaan
klipsilla
paistoritiladn **
Pizza Tavallinen vuoka *|  Pitsatoiminto 2 250 ... 280 10..15

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamaétta toimiteta laitteen mukana.

** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisétarvikkeita.

“Eko-puhallinlamp6” kayttotoiminto
-« Ald muuta lampétila-asetusta, kun
valmistus on aloitettu kdyttGtoiminnossa

“Eko-puhallinlampo”.

- « Ald avaa uunin luukkua kypsentéessési
ruokaa “Eko-puhallinlampd” -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisdinen lampatila

optimoidaan energiaa sdastamaan, ja
tama lampatila voi erota naytolla
esitetysta.

« « Al3 esilammité “Eko-puhallinlampd”

osassa

kayttotoiminnossa.

Keittopoyta “Eko-puhallinlamp6”
kayttotoiminnolle yhdessa suuressa

Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)
Pienet kakut Tavallinen vuoka * 2 160 35..50
Pikkuleivat Tavallinen vuoka * 3 200 30...40
Pulla Tavallinen vuoka * 2 200 35...50

* Néita lisatarvikkeita ei valttdmaétta toimiteta laitteen mukana.

Kypsennyspoyta “Eko-puhallinlampo”

kayttotoiminnolle ylaosassa
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla
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Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)
Pienet kakut Tavallinen vuoka * 4 180 35..50
Pikkuleivat Tavallinen vuoka * 4 200 45 ... 55
Pulla Tavallinen vuoka * 4 220 35...50

* Néité lisatarvikkeita ei valttdmaétta toimiteta laitteen mukana.

6.1.2 Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

« Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

« Luita siséltavan lihan kypsennys
paistamalla kestda 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika

jokaista lihan paksuuden senttimetria

kohti.

+ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
jakautuu paremmin paistettuun lihaan
eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.

+ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle

lammonkestéville alustalle.

+ Kypsenna keittotaulukossa suositellut
ruoat yhdella pellilla.

Keittopoyta lihalle, kalalle ja siipikarjalle yhdessa suuressa osassa

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Pihvi Puhallinavustettu 15 min. 250/max,
(kokonainen) / | Tavallinen vuoka * O 3 ’ ! 60 ... 80
paisti (1 kg) ala-/ylalampo jélkeen 180 ... 190
Lampaanpotka |y, llinen vuoka * | Punallinavustettu 3 170 85..110
(1,5-2 kg) ala-/ylalampo
Paistoritila *
| Puhallinavustettu 9 15 min. 250/max, 65 .85
Aseta yksi pelti ala-/ylalampo jalkeen 210
Paistettu kana alatasolle.
(1.8-2kg) Paistoritild * 15 min. 250/
VAR i min. max,
Asglt:t:zzluzem 3D" toiminto 2 jéilkeen 210 65 .. 85
. Puhallinavustettu 25 min. 250/max
* )
calkkuna (55 ko) Tavallinen vuoka *| * 5 v lalamps ! jalkeen 180 .. 190| 190210
alkkuna (5.5 kg
: N $ i 25 min. 250/max
* .
Tavallinen vuoka 3D" toiminto 1 jiilkeen 180 ... 190 150 ... 210
Paistoritila * puhalli
uhallinavustettu
Asaelt;g:z'”l;elt' ala-/yllampd 3 200 20..30
Kala —
Paistoritild *
"3D" toiminto 3 200 20 .. 30

Aseta yksi pelti
alatasolle.

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.
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Ylaosassa keittopoyta lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Paistettu kana . . T 15 min. 250/max,
(1,82 kg) Tavallinen vuoka Puhallinlampo 4 jiilkeen 210 80...105
Kala Tavallinen vuoka *| Puhallinlampo 4 200 20...30

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.
*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.

Ruoanlaittopoyta lihalle, kalalle ja siipikarjalle alaosassa

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Paistettu kana . . T 15 min. 250/max,
(1,82 kg) Tavallinen vuoka Puhallinlampo 1 jiilkeen 210 70...95
Kala Tavallinen vuoka *| Puhallinlampo 1 200 20...30

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

6.1.3 Grilli Grillauksen avainkohdat

+ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka ovat
samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdollista.

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,
lihavartaat, makkarat seka mehukkaat
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat
erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

lankaritilan paalle jakamalla ne niin, ettei
[ammittimen mittoja yliteta.

Riippuen grillattavan ruoan paksuudesta,
voi kypsennysaika taulukossa vaihdella.

* * Ruoat, jotka eivét sovellu grillattavaksi, . Tygnna grilliritila tai lankaritila uuniin
aiheuttavat tulipalovaaran. Grillaa vain halutulle tasolle. Jos kéyt3ssa on
korkealle grillausldmpdtilalle sopivia grilliritild, aseta uunivuoka alahyllylle 8ljyn
rUO'f'a Al_a myoslfaan aseta ruokaa I{lan kerdamiseksi. Kaytettdvan uunivuoan
syvélle grillin perélle. Témé on kuumin tulee kattaa koko grillausalueen. Vuokaa
alue ja rasvaiset ruoat voivat syttyd ei ehké ole toimitettu tuotteen kanssa.
palamaan. Aseta hieman vettéd uunivuokaan

* Sulje uunin luukku grillauksen aikana. puhdistamisen helpottamiseksi.

Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!
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Grillipoyta yhdelle suurelle osalle

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisdtarvike (arviolta)
Kala Paistoritild 250 20..25
Kanapalat Paistoritila 4- 250 25..35
Lihapulla
(vasikanliha) - 12 Paistoritild 4 250 20...30
maara
Lampaankyljys Paistoritila 250 20...25
Paisti - (lihakuutiot) Paistoritila 250 25...30
Vasikankyljys Paistoritila 4-5 250 25..30
Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20...30
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 2.4

Uunia suositellaan esildmmitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Grillipoyta yldosaan
Ruoka Kaytettdva Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisdtarvike (arviolta)
Lihapulla
(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20...30
maara
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 2.4

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

K&anna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Keittopoyta testiruokille yksi suuri osa
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

6.1.4 Ruoan testaus

* Ruoat téssa kypsennystaulukossa on
valmistettu EN 60350-1 standardin
mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

paistoritilaan **

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi Tavallinen vuoka *| Yl&- ja alalampd 3 140 20...30
(makea ) N —
pikkuleipa) Tavallinen vuoka Puhallinlampd 3 140 15..25
. Tavallinen vuoka *| Yl&- ja alalampd 3 160 25..35
Pienet kakut
Tavallinen vuoka *| Puhallinlampo 2 160 35..45
Pyorea
kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm, | .0 50 2 jalmpe 3 160 30.. 40
kiinnitetaan
klipsilla
X paistoritilaan **
Sokerikakku —
Pyorea
kakkuvuoka,
ha'li‘.?'s{la 26CM, | punhallinlimps 3 160 35..45
iinnitetaan
klipsilla
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Ruoka

Kaytettava Toiminto

lisatarvike

Tason asento

Lampétila (°C)

Leipomisaika
(min) (arviolta)

Omenapiirakka

Py6red musta

halkaisija 20 cm,
paistoritiladn **

metallinen vuoka, - R
halkaisija 20 cm, | 1112 alaldmpd 2 180 60..75
paistoritiladn **
Pydred musta
metallinen vuoka, | o 1 jjin5mpe 3 170 60 .. 80

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Néitéa lisatarvikkeita ei valttamaétta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Ehdotukset valmistukseen kahdella

4 - Leivosvuoka *

vuoalla
Ruoka Kaytettava lisatarvike Toiminto Tason Lampétila (°C) Leipomisaika
asento (min) (arviolta)
Murokeksi 2 - Tavallinen vuoka *
(makea Puhallinlampd 2-4 140 15..25
pikkuleipa) 4 - Leivosvuoka *
1 - Tavallinen vuoka *
Pienet kakut Puhallinlampd 1-4 160 35..45

Esilammityst& suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naitd lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia listarvikkeita.

Grillipoyta yhdelle suurelle osalle

Ruoka Kaytettava Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
lisatarvike (arviolta)
Lihapulla
(vasikanliha) - 12 Paistoritild 4 250 20...30
maara
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 2.4

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

Taulukko ruoanlaitto yhdessa alemmissa yldosissa

Ruoanlaitto- Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento | Lampétila (°C) | Leipomisaika
osio lisatarvike (min) (arviolta)
Upper Pienetkakut | 12VaMNeN | byhallinlamps 2 150 35.. 50

vuoka
Lower Pienetkakut | 1avalinen | o 1 llinkimps 2 150 35 .. 50
vuoka *
) ’ 15 min. 250/
Upper Kokonainen | Tavallinen | o s o 4 max jilkeen |  80...100
kana vuoka * 190
Lower Kakku vuoassa K_akkl:n{u‘plia Puhallinlampo 180 45..55
paistoritilallg **
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Ruoanlaitto- Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento | Lampétila (°C) | Leipomisaika
osio lisatarvike (min) (arviolta)
Kakkuvuoka T
Upper Kakku vuoassa paistoritillla ** Puhallinlampo 4 180 45..55
Lower Kala Tavallinen 1 o o lintsmps 1 200 20..30
vuoka
Tavallinen T
Upper Kala vuoka * Puhallinlampd 4 200 20..30
Lower Pulla Tavallinen 1 o o lintsmps 1 180 35.. 50
vuoka
Tavallinen T
Upper Pulla vuoka * Puhallinlampo 4 180 30...45
Lower Pizza Tavallinen Pizza 2 250 10..17
vuoka
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Nait4 lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet

Yleiset varoitukset

+ Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen

puhdistamista. Kuumat pinnat voivat

aiheuttaa palovammoja!

Al3 levita puhdistusainetta suoraan

kuumilla pinnoilla. Téma voi aiheuttaa

pysyvia tahroja.

+ Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetdan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

- Ala kayta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
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voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta siséaltavat
puhdistuspyyhkeet).

Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedelld ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Pyyhi pois kaikki jéljelld oleva neste
puhdistuksen jdlkeen ja keittdmisen
aikana roiskunut ruoka.

Ala puhdista mitdan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

ox ja ruostumaton teras

Ala kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien terds
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien- inox-pintojen véri voi
muuttua ajan myo6ta. Tama on normaalia.
Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.



+ Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittdmasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

+ Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittdmasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Emalipinnat

+ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, ldampimalla vedella ja
pehmeadllad pyyhkeell tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Jos tuotteessa on helppo
hoyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston télld toiminnolla.
(Katso Helppo hoyrypuhdistus [» 87].)

+ Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisétiloihin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussienta,

joka ei naarmuta. Ala kayta ulkoisia uunin

puhdistusaineita.

+ Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa

tulipalovaaran ja vaurioittaa emalipintoja.

Katalyyttipinnat

+ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

« Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia ei
tule puhdistaa.

+ Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltamaan, kun pinta on kostunut 0ljysta.
Suosittelemme tédssa tilanteessa osien
vaihtamista.

Lasipinnat

« Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsella,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, [Ampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

« Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etté niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin néihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Varusteiden puhdistus

Al aseta tuotteen varusteita
astianpesukoneeseen, ellei kdyttdohjeessa
ole niin mainittu.
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7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell&. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, dla kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympdrilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on ndppainlukko, kytke se

paélle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.

Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

7.4 Uunin sisapuolen puhdistus
(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa on
katalyyttinen sein4, katso lisatietoja osasta
"Katalyyttiset pinnat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen siséseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita
sisdseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:

1. Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

2. Veda lankahyllya itsedsi pdin sen
poistamiseksi kokonaan.

3. Hyllyt asennetaan pédinvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

7.5 Helppo hoyrypuhdistus

Tama mahdollistaa lian poistamisen (joka
ei ole piintynyt) pehmentamalla se hoyrylla
uunin sisalla ja vesitipoilla, jotka tiivistyvat
uunin sisapintoihin.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2. Kaada 500 ml vettad vuokaan ja sijoita se
2. tasolle uuniin.

3. Valitse helppo héyrypuhdistustoiminto.
Puhdistusaika tulee nayttoon ja tata ei
voida muuttaa.

Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat

kostealla sienella tai pyyhkeella.

Puhdista piintynyt lika tuotteesta

astianpesuaineella, lampimalla vedella ja

pehmealla pyyhkeella tai sienella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella.
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Helpon hoyrypuhdistuksen aikana

@ odotetaan, etta lisatty vesi haihtuu
ja tiivistyy uunin sisaan ja luukkuun,
uuniin muodostuneen kevyen lian
pehmentamiseksi. Uuninluukkuun
muodostunut kondensaatio voi
valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois
heti, kun uuninluukku avataan.

(Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.) Kun
kondensaatiota muodostuu uuniin, voi
latakko tai kosteutta esiintya
allaskanavassa uunin alla. Puhdista tama
allaskanava kostealla pyyhkeelld ja kuivaa

se.
_ [ ~ : l _

7.6 Itsepuhdistus korkeassa
lampotilassa

Uuni on varustettu pyrolyysitoiminnolla.
Uuni [ampenee noin 420-480 °C
lampotilaan ja toimii, kunnes olemassa
oleva lika palaa tuhkaksi. Vahvaa savua voi
muodostua. Varmista hyva tuuletus.
Puhdistus korkealla lampatilalla tulee
suorittaa 10 uunin kayttokerran vélein.

Yleiset varoitukset

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!
Al4 koske tuotteeseen
itsepuhdistuksen aikana ja pida
lapset etaalla tuotteesta. Odota
vahintaan 30 minuuttia ennen
jadmien poistamista.

+ Ennen pyrolyysitoiminnon kayttamistg,
poista kaikki varusteet, teleskooppihylly
ja sivuhyllyt (jos olemassa). Jos niité ei
poisteta, voivat varusteet ja lankahyllyt
vaurioitua.

+ Jos tuotteessa on pyro-varma varuste

(kestaa itsepuhdistuksen korkeita

lampétiloja), ei tata tarvitse poistaa

uunista. Jos varusteet ovat
lammonkestavia tai ei, ei ole maaritetty
lisdvarusteet-osassa. Ellei tatad ole
madritetty, eivat varusteet kesta korkeita
lampdtiloja. Ne on poistettava uunista
ennen puhdistusta vaurioiden
valttamiseksi.

Ala puhdista luukun tiivistetta.

Lasikuitutiiviste on erittdin herkka ja

vaurioituu helposti. Jos luukun tiiviste

vaurioituu, hanki uusi valtuutetusta
huollosta.

Pyrolyysitoiminnon kaynnistaminen:

1. Poista kaikki varusteet uunista. Poista
lankahyllyt malleissa, joissa niita
kaytetaan.

2. Ennen puhdistuksen aloittamista,
puhdista uunin ulkopinnat ja
ruokajaamat uunin sisalta
saippuavedelld ja pyyhkeella.

3. Valitse “Pyrolyysi” tai “Pyrolyysi -
taloudellinen tila” toiminto uunin
likaisuusasteen mukaan. Jos uuni ei ole
erittdin likainen, valitse toiminto
"Pyrolyysi - taloudellinen tila". Tama
toiminto on lyhyempi kuin Pyrolyysi"
toiminto. Jos uuni on erittdin likainen, ei
"Pyrolyysi - taloudellinen tila" toiminto
ehka ole riittava. Kayta puhdistuksen
tassa tapauksessa "Pyrolyysi"
toimintoa.

4. Kaynnista puhdistus koskettamalla p ||
nappainta.
= Puhdistus kdynnistyy ja
itsepuhdistuksen aika ilmestyy
nayttéon. Tata aikaa ei voida
muuttaa.
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5. Kun uuni saavuttaa tietyn lampdtilan
pyrolyysitoiminnon kdynnistymisen
jalkeen, [&] lukkosymboli ilmestyy
ajastinndyttoon ja uuninluukkua ei voida
avata. Al4 yrita avata luukkua, ennen
kuin puhdistustoiminto on paattynyt ja
lukkosymboli ndytolla sammunut.

6. Kun puhdistustoiminto on valmis,
ndytolla nakyy "Valmis" Sammuta uuni
koskettamalla (D nappainta.

7. Kun symboli [&] katoaa nayto6lts, poista
likajaamat viinietikkavedella.

7.7 Uuninluukun puhdistus

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus". Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja pehmealla pyyhkeella
tai sienella ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Poista mahdolliset kalkkijaamat
uuninlasista viinietikalla ja huuhtele.

Al kayta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita

uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Uuninluukun irrotus
1. Avaa uuninluukku.

2. Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.

3. Saranatyypit (A), (B), (C) vaihtelevat
tuotemallin mukaan. Seuraavissa
kuvissa on esitetty kukin saranatyyppi.

4. (A) saranatyyppia kaytetaan
normaaleissa luukkutyypeissa.

2

5. (B) saranatyyppia kaytetdan pehmeasti
sulkeutuvissa luukkutyypeissa.

6. (C) saranatyyppia kaytetaan pehmeasti
avautuvissa/sulkeutuvissa
luukkutyypeissa.

8. Veda irrotettua luukku yl6spéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa

irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitannan kiinnikkeet luukun

asennuksen yhteydessa.
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7.8 Uuninluukun sisalasin 5. Luukun kokoaminen aloitetaan
poistaminen asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisdlasi (2) on kiinnitettdva sisinta lasia

Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku. (1) 1ahimpé&na olevaan muoviuraan.

2. Veda etuluukun yldosaan asennettua 6. Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
muoviosaa itsedsi pain painamalla lasin painettu puoli sisélasiin. On erittdin
samalla osan molempaa painokohtaa ja téarkeaa sijoittaa sisimman lasin (1)
poista se. alakulmat alempiin muoviuriin.

7. Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

7.9 Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmedlla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

Yleiset varoitukset

+ Sahkoiskunvaaran vélttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota virtaliitin
ja anna uunin jaahtya. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammoja!

+ Uunissa on alle 40 W hehkulamppu, joka
on alle 60 mm korkuinen ja alle 30 mm
levyinen, tai halogeenilamppu G9-

3. Nosta kuvassa esitetylld tavalla liittimell4 ja alle 60 W teholla. Lamput
varovasti sisintd lasia (1) suuntaan 'A' sopivat kayttésn yli 300 °C lampétiloissa.
jairrota se vetamalla sitd suuntaan 'B'. Uunin valot ovat saatavissa valtuutetusta

huollosta tai teknikoilta. Tuotteessa on G-
energialuokan valo.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttoon huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Tassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia

1 Sisempilasi 2* Sisélasi (ei olosuhteita kuten yli 50 °C lampétiloja.

valttamatta kaytossa . v
laitteessasi) Jos uunissa on pyoérea lamppu,

. o 1. irrota tuote virransyotosta.
4. Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2), y

irrota se samalla tavalla (2).
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2. Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

P,

&

3

3. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierrd uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

4. Asenna lasisuoja.
Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1. irrota tuote virransyotosta.
2. Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

8 Ongelmanratkaisu

3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.
Irrota ensin ruuvi, jos tuotteesi
nelikulmaisessa lampussa on ruuvi.

4. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossd, veda se ulos kuvassa
esitetylld tavalla ja vaihda se uuteen.

5. Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.

Mikali ongelma ei ratkea tdssa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yrité korjata
laitetta itse.

Hoyrya syntyy uunin kayton aikana.

« Hoyryn muodostuminen kayton aikana on
normaalia. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

Vesipisaroita muodostuu kayton aikana

+ Kayton aikana muodostunut hoyry
tiivistyy kosketuksessa kylmiin pintoihin
tuotteen ulkopuolella ja voi muodostaa
vesipisaroita. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

+ Metalliosat voivat laajentua ja danta
kuulua lampenemisen aikana. >>> Tama
ei ole toimintahairio.
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Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransyottoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappadimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

Uunin valo ei syty.

+ Uunin lamppu voi olla viallinen. >>>
Vaihda uunin lamppu.

+ Ei sahkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kdytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Uuni ei kuumene.

+ Uunia ei ehka ole asetettu tiettyyn
keittotoimintoon ja/tai lampétilaan. >>>
Aseta uuni tiettyyn keittotoimintoon ja/tai
lampatilaan.

+ Uunin luukku voi olla auki. >>> Varmista,
ettd uunin luukku on kunnolla kiinni. Jos
uunin luukku on auki yli 5 minuuttia,
keittoajan asetukset perutaan ja
lammittimet eivat toimi.

+ Malleissa ajastimella, aikaa ei ole
asetettu. >>> Aseta aika.

+ Ei sdhkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettadvissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

(Malleille ajastimella) Ajastinnaytto

vilkkuu tai ajastinsymboli palaa.

+ Séhkokatkos on tapahtunut aiemmin. >>>
Aseta aika / kytke tuotteen toimintonupit
pois paalta ja kytke uudelleen haluttuun
asentoon.

Kun kaytto on aloitettu, pp symboli vilkkuu

+ Uunin luukku voi olla auki. >>> Varmista,
ettd uunin luukku on kunnolla kiinni. Ota
yhteys valtuutettuun huoltoon, jos
ongelma jatkuu.
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